Hospitalar e Nutricdo

ILUSTRi§SIMO (A) SENHOR (A) PRESIDENTE, DA COMISSAO, DE
LICITACAO DO GOVERNO DO ESTADO DO MATO GROSSO -
SECRETARIA DE ESTADO DE SAUDE - MT.

Pregao Eletronico n° 064/2023
Processo Administrativo sespro2023/08112
Tipo: Menor prego

A empresa NUTRILIFE PRODUTOS NUTRICIONAIS LTDA CNPJ n°
26.574.769/0001-07, estabelecida a Avenida: Miguel Sutil, n°® 13.060, Bairro Cidade Alta, CEP
78030-485, Cuiaba/MT., neste ato representado por seu representante legal no final assinado,
vem perante Vossa Senhoria, com fulcro no artigo 41, §1° e artigo 109, alinea “d” da lei 8.666/93
cumulado com inciso XVIII, do artigo 4°, da Lei numero 10.520/02 e alinea “a” do inciso XXXIV e
inciso LX, do artigo 5°, da Constituicdo da Republica de 1988, interpor

RECURSO.

do PREGAO ELETRONICO/SRP N° 064/SES/MT/2023. A realizar se no dia 08/11/2023 09:00hs
HORARIO DE CUIABA/MT. Objeto: “OBJETO: REGISTRO DE PRECO PARA FUTURA E
EVENTUAL AQUISIGAO PARA FORNECIMENTO DE NUTRIGAO DE DIETAS: ENTERAL,
PARENTERAL, FORMULAS LACTEAS E SUPLEMENTO ALIMENTAR, VISANDO ATENDER
OS SERVICOS DE NUTRIGAO E DIETETICA DAS UNIDADES HOSPITALARES SOB GESTAO
DA SECRETARIA DE ESTADO DE SAUDE DE MATO GROSSO.
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Acudindo ao chamamento dessa Instituicdo para o certame licitatério Pregao Eletrénico
n° 064/2023, a recorrente e outras licitantes, dele vieram participar.

Sucede que, apoés a disputa, analise das documentacdes apresentadas pelos licitantes,
a Comissao de Licitagdo culminou por julgar habilitadas as que atendiam o exigido pelo edital,
mas ao arrepio das normas editalicias fora julgadas vencedores nos itens: 11,12, 18, 22, 42, 74,
92 e 93 apos analise técnica as empresas Nutri Care e CBA Farma, onde os itens:

11,12,18, 22, 42, 92 e 93 foram classificados como vencedor a empresa Nutri Care
Produtos para Saude Ltda;

E o item: 74, classificado para empresa CBA Farma Comércio e Distribuidora de
Produtos Nutricionais e Farmacéuticos Ltda.

Il - DAS RAZOES DA REFORMA

De acordo com Edital da licitagdo em aprecgo, foram estabelecidos critérios técnicos
nos descritivos, para a aceitagao dos produtos licitados.

Onde por parte técnica da SECRETARIA DE ESTADO DE SAUDE — MT, teve o aceite
dos itens na qual estdo em desacordo ao solicitado aqui neste edital supracitado.

A lei é clara ao cumprimento da LEI FEDERAL N° 8666/93, onde citam:

Art. 41. A Administracdo ndo pode descumprir as normas e
condigées do edital, ao qual se acha estritamente vinculada.

Art. 43. Alicitacdo sera processada e julgada com observancia
dos seguintes procedimentos: V - julgamento e classificagéo das
propostas de acordo com os critérios de avaliagdo constantes do
edital;

Art. 44. No julgamento das propostas, a Comissédo levara em
consideragao os critérios objetivos definidos no edital ou convite,
0s quais ndo devem contrariar as normas e principios
estabelecidos por esta Lei.

§ 22 Nao se considerara qualquer oferta de vantagem néo
prevista no edital ou no convite, inclusive financiamentos
subsidiados ou a fundo perdido, nem preco ou vantagem
baseada nas ofertas dos demais licitantes.

Art. 45. O julgamento das propostas sera objetivo, devendo a
Comisséao de licitagdo ou o responsavel pelo convite realiza-lo
em conformidade com os tipos de licitagdo, os critérios
previamente estabelecidos no ato convocatério e de acordo com
os fatores exclusivamente nele referidos, de maneira a
possibilitar sua afericdo pelos licitantes e pelos 6rgdos de
controle.
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| - a de menor prego - quando o critério de selegdo da proposta
mais vantajosa para a Administracdo determinar que sera
vencedor o licitante que apresentar a proposta de acordo com
as especificagdes do edital ou convite e ofertar o menor preco.

Podemos verificar claramente que no detalhamento minucioso logo abaixo que a
PARTE TECNICA deste respeitado 6rgdo cometeu falha, vejamos:

ITEM 11

FORMULA MOODIFICADA PARA NUTRICAO ENTERAL, SISTEMA
FECHADO, POUMERICA, HIPERCALORICA, HIPERPROTEICA E SEM
FIBRAS FORMULA COM DENSIDADE ENERGETICA ALTA. SUPERIOR
A 12 KCALML, HIPERPROTEICA (QUANTIDADE DE PROTEINAS
IGUAL OU SUPERIOR A 20% DO VALOR ENERGETICO TOTAL - VET)
PODENDO SER NORMOLIPIDICA QUANTIDADE DE LIPIDEOS IGUAL
OU MAIOR A 15% E MENOR OU IGUAL A 35% DO VET) OU
HIFERLIFIDICA (QUANTIDADE DE LIPIDEOS SUPERIOR A 35% DO
VET). ISENTA DE LACTOSE, SEM FIBRAS E SEM ADICAO DE
SACAROSE OSMOLARIDADE: € 350 MOSML DE AGUA DESCRITIVO
SEGUNDO SPOSTO NA RDC N 21, DE 13 DE MAIO DE
215 EMB GEM ORIGINAL DO FABRICANTE, oM
IDENTIFICAZAO DO PRODUTO, MARCA DO FABRICANTE, PRAZO DE
VALIDADE SUPERIOR A 06 (SEIS) MESES, PESO LIQUIDO, NUMERO DO
LOTE E REGISTRO NO MINISTERIO DA AGRICULTURA OU
MIICTERN N SAlINE

" e LITRO 448 NAO

Conforme o descritivo solicita formula modificada para nutricdo enteral, o mesmo deixa
claro que a formula seja ISENTA DE LACTOSE, o produto Fresubin HP Energy aceito pela
equipe técnica ndo atende o descritivo solicitado, pois em sua embalagem EasyBag vem
destacado o CONTEM LACTOSE e podemos provar, conforme a imagem abaixo.

FRESUBIN HP ENERGY

Qe 652136-8381 « 65998171-0163
= contato@grupoguio.com.br

Q@ Av. Miguel Sutil, 13.060
Bairro Cidade Alta - Cuiaba/MT

WWW.grupoguiO.Com.br CEP 78030-485
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Obvio que a parte técnica deste respeitado 6rgéo foi levada a cometer o erro na
aprovacao deste produto, que esta em DESACORDO com o solicitado no descritivo do edital, os
documentos fornecidos pela empresa Nutri Care ndo foram suficientes para avaliar o produto e
misteriosamente em pesquisa da ficha técnica do produto a mesma nao traz a informacéo de
que o produto CONTEM LACTOSE, vejamos:

lhl. FRESEMIUS Fresubin®
AR :
Bamein P Tk HP Energy

oL@

Vo 4

Fresubin® HP Energy

Sugesties de uso™: Desnutrigdo proteico—calorica com necessidade el{:;sada de
proteina: pacientes graves de UTI (Sepse, Trauma, Queimados e Cirdrgicos).

Apresentacdo: EasyBag de 500 e 1000mil

Descricao: Formula modificada para uso enteral hipercalorica & hiperproteica, com émega 3
proveniente da adigdo de oleo de peixe. Possui 1.500kcal e 75g de proteina em 1 litro de
dieta.

Instructes de uso: Siga as orientacoes de administracdo prescrita pelo seu Nutricionista ou
Medico,

Conservacdo: Enquanto-fechada armazenar em local seco e fresco. Apds aberta com
utilizacdo de bomba de infusdo, equipo gravitacional para sistema fechado ou extensor de
=zeringa {(bolus) pode permanecer em temperatura ambiente por até 24 horas. Caso utilize o
Fracionador, o EasyBag devera ser acondicionado em geladeira por até 24 horas apos a
abertura da dieta.

Embalagem Exclusiva e diferenaada: EasyBag € desenhada para proporcicnar seguranca
e conveniénoa € pode ser administrada de 4 formas diferentes. Possul uma membrana
autocicatrizante gue permite a8 conexdo e desconexdo sem vazamento de dieta, além de
proteger conbra contaminacdo externa.

EXCLUSIVO PARA NuTRIi;ﬁD ENTERAL, PROIBIDO USO PARA NUT‘R_I(;EO

PANREN'I'ERJ—\L. B

MAC CONTEM GLUTEN.

Solicitamos dessa forma que seja revista a anadlise técnica deste produto, que seja
solicitado outros meios para analise, como por exemplo solicitagdo de amostras dos produtos,
sob pena de que se ndo fora reexaminada isso pode trazer uma série de prejuizos ao
procedimento de compras, que vao desde uma paralizagdo do procedimento, por determinagéo
de 6rgao de controle, até uma anulagéo da licitagcdo, pontuamos também que quanto ao uso de
nutricdo de forma errada pode desencadear sintomas como: dor abdominal, dor de cabega,
diarreia, gases, nauseas, vémitos entre outros.

A Lei diz que a especificagdo de um objeto deve ser PRECISA, SUFICIENTE E CLARA
(art. 3° 1l, da Lei Federal 10.520/02, isso foi feito no descritivo do edital onde traz a exigéncia de
que a nutricdo seja ISENTA DE LACTOSE. O caminho correto a seguir € a do equilibrio, ndo &
facil de trilhar, ao contrario: especificar corretamente um objeto € uma das tarefas mais dificeis
que ha, por isso destacamos aqui que a parte técnica errou ao analisar este produto.
\ 65 2136-8381 « 65998171-0163

B=4 contato@grupoguio.com.br

@ Av. Miguel Sutil, 13.060

; Bairro Cidade Alta - Cuiaba/MT
www.grupoguio.com.br e e oaaky a
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ITEM 12

12 112963

FORMULA MODIFICADA PARA NUTRICAO ENTERAL, SISTEMA
FECHADO, FOLIMERICA, HIPERCALORICA. HIFERPROTEXCA E FONTE
DE FIBRAS
ULA COM DENSIDADE ENERGETICA ALTA, SENDO A
NSIDADE ENERGETICA SUPERIOR A 12 KCALML FORMULA
H PROTEXCA (QUANTIDADE DE PROTEINAS IGUAL OU SUPERIOR
A 0% DO VALOR ENERGETICO TOTAL - VETL, POLIMERICA, FONTE
DE FIBRAS, ISENTA DE LACTOSE. ISENTA GLUTEN E SEM ADICAO DE
SACAROSE.  OSMOLARIDADE: 300 A 400 MOSMXG DE AGUA
DESCRITIVO SEGUNDO DISPOSTO NA RDC N* 21, DE 13 DE MAIO DE
218
EMBALAGEM ORIGINAL DO FABRICANTE, COM IDENTIFICACAO DO
PRODUTO, MARCA DO FABRICANTE, PRAZO DE VALIDADE
SUPERIOR A 06 (SEIS) MESES, PESO LIQUIDO, NUMERO DO LOTE E
REGISTRO NO MINISTERIO DA AGRICULTURA OU MINISTERIO DA
SAUDE.

LITRO

NAO

Conforme o descritivo solicita férmula modificada para nutricdo enteral, o mesmo deixa
claro que a formula seja ISENTA DE LACTOSE, o produto Fresubin HP Energy Fibre aceito pela
equipe técnica ndo atende o descritivo solicitado, pois em sua embalagem EasyBag vem
destacado o CONTEM LACTOSE e podemos provar, conforme a imagem abaixo.

FRESUBIN HP ENERGY FIBRE

Novamente a parte técnica deste respeitado 6rgéo foi levada a cometer o erro na
aprovacao deste produto, que esta em DESACORDO com o solicitado no descritivo do edital, os
documentos fornecidos pela empresa Nutri Care ndo foram suficientes para avaliar o produto e
misteriosamente em pesquisa da ficha técnica do produto a mesma nao traz a informacéo de
que o produto CONTEM LACTOSE, vejamos:

www.grupoguio.com.br

Qe 652136-8381 « 65998171-0163
= contato@grupoguio.com.br

Q@ Av. Miguel Sutil, 13.060
Bairro Cidade Alta - Cuiaba/MT
CEP 78030-485
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l.'h FRESENIUS Fresubin®

caring fo- iits HP Energy

Fresubin® HP Energy

Sugesties de uso™: Desnutricao proteico-caldrica com necessidade el%ada de
proteina: pacientes graves de UTI (Sepse, Trauma, Queimados e Grirgicos).

Apresentacdo: EasyBag de 500 e 1000mil

Descrigao: Formula modificeda para uso enteral hipercalorica & hiperproteica, com mega 3
proveniente da adiggo de oleo de peixe. Possu 1.500kcal & 75g de proteina em 1 litro de
dieta.

Instrugdes de uso: Siga as onentacoes de administracdo prescrta pele seu Nutricionista ou
Medico,

Conservacgo: Enguanto fechada armazenar em local seco e fresco. Apds aberta com
utilizacdo de bomba de infusdo, equipo gravitacional para sistema fechado ou extenser de
seringa {bolus) pode permanecer em temperatura ambiente por até 24 horas. Caso utifize o
Fracionador, o EasyBag devera ser acondicionado em geladeira por até 24 horas apos a
abertura da dieta,

Embalagem Exclusiva e diferendada: EasyBag € desenhada para proporcionar seguranca
e conveniénoa e pode ser-administrada de 4 formas diferentes, Possui uma membrana
autocicatrizante que permite a8 conexdo e desconexdo sem vazemento de dista, além de
proteger contra contaminacdo externa.

EXCLUSIVO PARA NUTRI{'JED ENTERAL, PROIBIDO USO PARA NUTR](;&O
PANRENTER;'&L. .
MNAO CONTEM GLUTEN.

Solicitamos dessa forma que seja revista a analise técnica deste produto, que seja
solicitado outros meios para analise, como por exemplo solicitagdo de amostras dos produtos,
sob pena de que se ndo fora reexaminada isso pode trazer uma série de prejuizos ao
procedimento de compras, que vao desde uma paralizagdo do procedimento, por determinagcéo
de 6rgéo de controle, até uma anulagéo da licitagdo, pontuamos também que quanto ao uso de
nutricdo de forma errada pode desencadear sintomas como: dor abdominal, dor de cabeca,
diarreia, gases, nauseas, vémitos entre outros.

A Lei diz que a especificagdo de um objeto deve ser PRECISA, SUFICIENTE E CLARA
(art. 3° 1l, da Lei Federal 10.520/02, isso foi feito no descritivo do edital onde traz a exigéncia de
que a nutricdo seja ISENTA DE LACTOSE. O caminho correto a seguir € a do equilibrio, n&o &
facil de trilhar, ao contrario: especificar corretamente um objeto € uma das tarefas mais dificeis
que ha, por isso destacamos aqui que a parte técnica errou ao analisar este produto.

Qe 652136-8381 + 65998171-0163
B=4 contato@grupoguio.com.br

@ Av. Miguel Sutil, 13.060
Bairro Cidade Alta - Cuiaba/MT

www.grupoguio.com.br CEP 78030-485



QQQ)

Hospitalar e Nutricdo

ITEM 18

2%

FORMULA MODIFICADA PARA NUTRICAO ENTERAL, SISTEMA
FECHADO, POLIMERICA, HIPERCALORICA, NORMOPROTEICA
HIPERLIPIDICA.

APRESENTACAO: EMBALAGEM DE | L e S0 ML
FORMULA COM DENSIDADE ENERGETICA ALTA, SENDO A
DENSIDADE ENERGETICA SUPERIOR A 12 KA,
NORMOPROTEICA (QUANTIDADE DE PROTEINAS MAXOR OU IGUAL A
10% E MENOR OU IGUAL A 20% DO VALOR ENERGETICO TOTAL
VET) E HIPERLIPIDICA (QUANTIDADE DE LIPIDEOS SUPERIOR A 35%
DO VET), POLIMERICA, HIPEROSMOLAR, ISENTA DE LACTOSE,
GIUTEN E FIBRAS, E SEM ADICAO DE SACAROSE
OSMOLARIDADE > 30 MOSML DE AGUA
DESCRITIVO SEGUNDO DISPOSTO NA RDC N* 21, DE 13 DE MAIO DE
218

EMBALAGEM ORIGINAL DO FABRICANTE, COM IDENTIFICACAO DO
PRODUTO, MARCA DO FABRICANTE, PRAZO DE VALIDADE
SUPERIOR A 06 (SEIS) MESES, PESO LIQUIDO, NUMERO DO LOTEE
REGISTRO NO MINISTERIO DA AGRICULTURA OU MINISTERIO DA
SAUDE

LITRO

157

NAO

Conforme o descritivo solicita férmula modificada para nutricdo enteral, 0 mesmo deixa

claro que a férmula seja ISENTA DE LACTOSE, o produto Fresubin Energy aceito pela equipe
técnica ndo atende o descritivo solicitado, pois em sua embalagem EasyBag vem destacado o

CONTEM LACTOSE e podemos provar, conforme a imagem abaixo.

FRESUBIN ENERGY

Novamente a parte técnica deste respeitado 6rgéo foi levada a cometer o erro na
aprovacgao deste produto, que estd em DESACORDO com o solicitado no descritivo do edital, os
documentos fornecidos pela empresa Nutri Care ndo foram suficientes para avaliar o produto e
misteriosamente em pesquisa da ficha técnica do produto a mesma nao traz a informacéo de
que o produto CONTEM LACTOSE, vejamos:

www.grupoguio.com.br

Qe 552136-8381 « 65998171-0163
= contato@grupoguio.com.br
Q@ Av. Miguel Sutil, 13.060

Bairro Cidade Alta - Cuiaba/MT
CEP 78030-485
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FRESENIUS Fresubin®
Kami

caring toe 48 Energy
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Fresubin® Energy

Sugesties de uso*: Desnutricdo mederada a grave com necessidade calorica
elevada.

Apresentacdo: EasyBag de 500 e 1000ml

Descricdo: Formula padrdo para uso enteral hipercalorica e normoproteica, com omega 3
proveniente da adicdo de dleo de peixe. Possui 1,500Kcal e S6g de proteina em 1 litro de
dicta.

Instrucies de uso: Siga as orientacies de administracdo prescrita pelo seu Nutricionista ou
Médica,

Conservagae: Enquante fechada armazenar em loca! seco e fresco, Apds aberia com
utilizacdo de bomba de infusdo, equipo gravitacional para sistema fechado ou extensor de
zeringa (bolus) pode permanecer em temperatura ambiente por até 24 horas. Caso ublize o
Fracionador, o EasyBag devera ser acondicionado em geladeira por até 24 horas apds a
abertura da dieta,

Embalagem Exclusiva e diferenciada: EasyBEag € desenhada para propercionar seguranca
e conveniéncia e pode ser administrada de 4 formas diferentes. Possul uma membrana
autocicatrizante gue permite a conexao e desconexdo sem vazamento de dieta, além de
proteger contra contaminagdo extema.

E)(EI:SUSI\I’O PARA NUTRICAO ENTERAL, PROIBIDO USO PARA NUTRICAO

PARENTERAL.
NAO CONTEM GLUTEN.

Solicitamos dessa forma que seja revista a analise técnica deste produto, que seja
solicitado outros meios para analise, como por exemplo solicitagdo de amostras dos produtos,
sob pena de que se ndo fora reexaminada isso pode trazer uma série de prejuizos ao
procedimento de compras, que vao desde uma paralizagdo do procedimento, por determinagéo
de 6rgao de controle, até uma anulagéo da licitagcdo, pontuamos também que quanto ao uso de
nutricdo de forma errada pode desencadear sintomas como: dor abdominal, dor de cabeca,

diarreia, gases, nauseas, vémitos entre outros.

A Lei diz que a especificagdo de um objeto deve ser PRECISA, SUFICIENTE E CLARA
(art. 3° 1l, da Lei Federal 10.520/02, isso foi feito no descritivo do edital onde traz a exigéncia de
que a nutricdo seja ISENTA DE LACTOSE. O caminho correto a seguir € a do equilibrio, n&o &
facil de trilhar, ao contrario: especificar corretamente um objeto € uma das tarefas mais dificeis
que ha, por isso destacamos aqui que a parte técnica errou ao analisar este produto.

www.grupoguio.com.br

Qe 652136-8381 + 65998171-0163
B=4 contato@grupoguio.com.br

@ Av. Miguel Sutil, 13.060
Bairro Cidade Alta - Cuiaba/MT
CEP 78030-485
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ITEM 22

‘o
-

FORMULA MODIFICADA PARA NUTRICAO ENTERAL E ORAL, EM PO,
FORMULA NORMOCALORICA, NORMOPROTEICA E FONTE DE TGFB-
2 COMALTO TEOR DE CLORETO, ZINCO, MOLIBDENIO E VITAMINAS
A D. = C E B6 E SEM FIBRAS
FORMULA COM DENSIDADE ENERGETICA NORMAL, SENDO A
DENSIDADE ENERGETICA MAIOR OU IGUAL A 0.9 KCALML E MENOR
OU JGUAL A 12 KCALML, NORMOPROTEICA (QUANTIDADE DE
PROTEINAS MAIOR OU IGUAL A 1% E MENOR OU IGUAL A 2% DO
VALOR ENERGETICO TOTAL - VET) E HIPERLIPIDICA (QUANTIDADE
DE LIPIDEOS MAIOR A 35% DO VET), POLIMERICA, HIPOOSMOLAR,

1% FONTE DE TGFB.2 ., COM ALTO TEOR DE CLORETO, ZINCO,

MOLIBDENIO E VITAMINS A, D, E, C E B4 SEM FIBRAS E ISENTA DE

EMBALAGEM ORIGINAL DO FABRICANTE, COM IDENTIFICACAO DO
PRODUTO, MARCA DO FABRICANTE., PRAZO DE VALIDADE
SUPERIOR A 06 (SEIS) MESES, PESO LIQUIDO, NUMERO DO LOTE E
REGISTRO NO MINISTERIO DA AGRICULTURA OU MINISTERIO DA
SAUDE

GLUTEN

OSMOLALIDADE < 300 MOSML DE AGUA
DESCRITIVO SEGUNDO DISPOSTO NA RDC N* 21, DE 13 DE MAIO DE
2018

SIM

Conforme o descritivo solicita para nutricdo enteral em pé fonte de TGFB 2, com alto teor

de cloreto, zinco, molibdénio e vitaminas A, D, E, C e B6, o produto aceito pela equipe técnica
ndo atende o descritivo do edital, ndo tendo os micronutrientes solicitado no descritivo deste

edital que s&o: Cloreto, Zinco, Molibdénio e vitaminas A, D, E, C e B6.

Conforme a imagem abaixo da informag¢do nutricional vejamos:

NESH PENTASURE IBD

Produto

Categoria

Sistema

Complexid: de nutrientes
Embalagem/ Apresentagdo
Apresentagdo

Diluigc3o

Colher medida
Rendimento

Sabor

Caracteristica energética
Distribui¢do energética (%)
Densidade caldrica (keal/mil)
Caracteristica proteica
Proteinas (%}

Proteinas

Fonte de Proteinas
Carboildratos (%)
Carboidratos Totals
Agucares

Fonte de Carboidratos
Lipideos (%)

Gorduras Totai

Gorduras turadas
Gorduras Trans

Gordura Monoinsaturada
Gorduras Poliinsaturadas
Perfil Lipidico (%S:%P:3%M)

Fonte de Lipi:

Nesh Pentasure IBD

Aberto
Oligomérica

Lata de 400 gramas

20g {2 colheres de medida) em 85 mL de dgua — Volume final: 100ml

10g

20 porgSes ou Z000ml (1kcal/mi)

Baunilha

Normocaldrica

Normoproteica
1B

4g/100m| ou 20g/100g

44%

1g/100mi ou 53g/100g

3,2g/100ml ou 15,5g/100g
Maltodextrina (51%), Frutose (49%)
40%

4,5g/100ml ou 23g/100g
3,32q/100mi ou 17g/100g

0,4g/100mi ou 1,8g/100g

www.grupoguio.com.br

Qe 652136-8381 + 65998171-0163
B=4 contato@grupoguio.com.br

@ Av. Miguel Sutil, 13.060
Bairro Cidade Alta - Cuiaba/MT
CEP 78030-485
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Fibra Alimentar

Fonte de Fibras

Osmolalidade (mOsm/kg)

Classificacdo osmolaridade Levemente hipertbnica

Gliten NSo contém
Lactose NZo contém
Sacarose | Sem adigao

Mutrientas especificos Contém TGF-b2

Solicitamos dessa forma que seja revista a analise técnica deste produto, sob pena de
que se nao fora reexaminada isso pode trazer uma série de prejuizos ao procedimento de
compras, que vao desde uma paralizagdo do procedimento, por determinagcdo de 6rgdo de
controle, até uma anulagao da licitagdo. Pontuamos também que quanto ao uso de nutricio de
forma errada pode desencadear sintomas como: dor abdominal, dor de cabega, diarréia, gases,
nauseas, vomitos entre outros.

A Lei diz que a especificagdo de um objeto deve ser PRECISA, SUFICIENTE E CLARA
(art. 3% Il, da Lei Federal 10.520/02, isso foi feito no descritivo do edital onde traz as exigéncias,
o caminho correto a seguir é a do equilibrio, ndo é facil de trilhar, ao contrario: especificar
corretamente um objeto € uma das tarefas mais dificeis que ha, por isso destacamos aqui que a
parte técnica errou ao analisar este produto.

ITEM 42

SUPLEMENTO ALIMENTAR PARA NUTRICAO ORAL. HIPERCALORIO
ENORMOPROTEICO SEM FIBRAS. SABORES DIVERSOS SUPLEMENTO
COM DENSIDADE ENERGETICA ALTA. SENDO A DENSIDADE
RGETICA SUPERIOR A 1.2 KCALML, NORMOPROTENO
(QUANTIDADE DE PROTEINAS MAIOR OU MGUAL A 10% E MENOR OL
AL A 20% DO VALOR ENERGETICO TOTAL - VET) E
NOSMOUPIDICO (QUANTIDADE DE LIPIDEOS MAJOR OU IGUAL A
15% E MENOR OU IGUAL A 35% DO VET), SENTO DE FIBRAS E
) 4 s GLUTEN, COM ADICAO DE SACAROSEFONTE DE CARBOIDRATO LITRO I NAO
MALTODEXTRINA E SACAROSEFONTE DE PROTEINA.  MON
PROTEINA DO SORO DO LEITE HIDROLISADA. DESCRITIVO SEGUNDO
DESPOSTONA RDC N 21, DE 13 DE MAJO DE 2015 E NA RDC N* M43, DE
26 DE JULHO DE 2013 EMBALAGEM ORIGINAL DO FABRICANTE, COM
IDENTIFICACAO DO PRODUTO, MARCA DO FABRICANTE. PRAZO DE
VALIDADE SUPERIOR A 06 (SEIS) MESES, PESO LIQUIDO, NUMERO DO
LOTE E REGISTRO NO MINISTERIO DA AGRICULTURA OU
MINISTERIO DA SAUDE 0O

Conforme o descritivo solicita suplemento alimentar com 100% de proteina
do soro do leite hidrolisado, o item classificado pela equipe técnica Fresubin Energy Drink 200
ml, n&o atende o descritivo por ser uma suplementacéo de fonte de: Caseinato e Proteina do
soro do leite. Conforme a imagem abaixo:

FRESUBIN ENERGY DRINK

Fresubin

!
\ Energy ! 0 que & 0 Suplemento Fresubin Energy Drink?
-.'.-?, -4

Suplemento nuticional oral liguido pronto para uso, nuticionaimente completo, hipercaldrio (1,5 Kcalimi). Com distribuico calrica de 5% de proteina
(caseinalo e proteina do Soro de lite), 50% de carboidrato (atodextina e sacarose) e 33% de fipidio (0leo de cancla e leo de girassol de ato leor okéico)
Contem 200m|

DESCRICAO
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Solicitamos dessa forma que seja revista a analise técnica deste produto, sob pena de
que se nao fora reexaminada isso pode trazer uma série de prejuizos ao procedimento de
compras, que vao desde uma paralizagdo do procedimento, por determinacdo de 6rgdo de
controle, até uma anulagéo da licitagdo. Pontuamos também que quanto ao uso de suplementos
de forma errada pode desencadear sintomas como: dor abdominal, dor de cabeca, diarréia,
gases, nauseas, vomitos entre outros.

A Lei diz que a especificagdo de um objeto deve ser PRECISA, SUFICIENTE E CLARA
(art. 3% Il, da Lei Federal 10.520/02, isso foi feito no descritivo do edital onde traz as exigéncias,
o caminho correto a seguir € a do equilibrio, ndo é facil de trilhar, ao contrario: especificar
corretamente um objeto € uma das tarefas mais dificeis que ha, por isso destacamos aqui que a
parte técnica errou ao analisar este produto.

ITEM 74

FORMULA INFANTIL PARA LACTENTES E DE SEGUIMENTO PARA
LACTENTES E CRIANCAS DE PRIMEIRA INFANCIA DESTINADA A
NECESSIDADES  DIETOTERAPICAS ESPECIFICAS, A BASE DE
PROTEINA EXTENSAMENTE HIDROLISADA DO SORO DO LEITE DE
VACA (0 A 36 MESES) POSSUL EM SUA COMPOSICAO DHA E ARA
CONTEM DERIVADOS DE LEITE E LACTOSE. NAO CONTEM
GLUTEN APRESENTACAO. LATAFORMULA NORMOFPROTEICA
(QUANTIDADE DE PROTEINAS MAIOR OU IGUAL A 10% E MENOR OU
*k IGUAL A 20% DO VALOR ENERGETICO TOTAL - VED E
1 NORMOUPIDICA (QUANTIDADE DE LIFIDEOS MAJOR OU IGUAL A KG 1 NAO
15% E MENOR OU JGUAL A 35% DO VET), POLIMERICA, ADICIONADA
DE FIBRAS ALIMENTARES, ISENTA DE GLUTEN E
SABOR. DESCRITIVO SEGUNDO DISPOSTO NAS RDC N" 8 N 4SEN
4 DE 19 DE SETEMBRO DE 2011 E NA RDC N* 21, DE 13 DE MAIO DE
0I5 EMBALAGEM ORIGINAL DO FABRICANTE, oM
IDENTIFICACAO DO PRODUTO, MARCA DO FABRICANTE, PRAZO DE
VALIDADE SUPERIOR A 06 (SEIS) MESES, PESO LIQUIDO, NUMERO DO
LOTE E REGISTRO NO MINISTERIO DA AGRICULTURA OU
MINISTERIO DA SAUDE

Conforme o descritivo solicita formula infantil, especifica a Base de Proteina Extensamente
Hidrolisada do soro do leite, com recomendacdo de (0 a 36 meses), o item classificado nao
atende o descritivo aceito pela equipe técnica por ser uma férmula infantil recomendada de (0
a 6 meses), sendo a base de proteina parcialmente hidrolisada do soro do leite. Conforme a
imagem abaixo:

NAN SENSITIVE

YENS '

NAN

o |

NAN SENSITIVE

NAN Sensitive € uma férmula infantil para lactentes, desenvolvida

L

para suprir as necessidades nutricionais de bebés de 0 a 6 meses.
Sua férmula contém prebidticos, DHA, ARA e Nucleotideos.
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Ingredientes: proteina parcialmente hidrolisada do soro de leite®, lactose, amido, dleo de girassol com alto teor oleico, galacto- oligossacarideos (GOS), dleo de coco, dleo de canola com
baixo teor ertcico, dleo de girassol, fosfato de céldio trbdsico, cloreto de magnésio, cloreto de patassio, fruto-oligossacarideos (FOS), dleo de peixe com alto teor de DHA, fosfato de
potdss oﬁ‘caswco. dleo de Mortierella alpina com alto teor de ARA, L-ascorbato de sédio, L-fenilalaning, cloreto de sddio, L-histiding, bitartarato de colina, L-tirosing, nucleotideos
(maltodextring, ctidina 5-monofosfato, sal dissddico de uridina 5-monofosfato, adenosina 5-monofosfato, sal dissddico de quanosina 5-monofosfato), taurina, mio-inositol, sulfato ferroso,
sulfato de zinco, L-camitina, nicotinamida, D-pantotenato de célcio, acetato de DL-_-tocofenila, sulfato de cobre, riboflavin, acetato de retinila, tiamina mononitrato, clondrato de
pinidoxing, sulfato de manganés |, iodeto de potassio, &cido N-pteroil-L-glutamico, D-bioting, fitomenadiona, selenato de sédio, colecalaferol e cianocobalamina

ALERGICOS: CONTEM DERIVADOS DE LEITE E PEIXE. CONTEM LACTOSE. NAQ CONTEM GLUTEN. *Fonte proteica

Solicitamos dessa forma que seja revista a analise técnica deste produto, sob pena de
que se nao fora reexaminada isso pode trazer uma série de prejuizos ao procedimento de
compras, que vao desde uma paralizagdo do procedimento, por determinacdo de 6rgdo de
controle, até uma anulacéo da licitagdo. Pontuamos também que quanto ao uso de féormula de
forma errada pode desencadear sintomas como: dor abdominal, dor de cabega, diarréia, gases,
nauseas, vomitos entre outros, como por exemplo a desnutricao por ndo atender a faixa
etaria solicitada no descritivo.

A Lei diz que a especificagdo de um objeto deve ser PRECISA, SUFICIENTE E CLARA
(art. 3% I, da Lei Federal 10.520/02, isso foi feito no descritivo do edital onde traz as exigéncias,
o caminho correto a seguir € a do equilibrio, ndo é facil de trilhar, ao contrario: especificar
corretamente um objeto € uma das tarefas mais dificeis que ha, por isso destacamos aqui que a
parte técnica errou ao analisar este produto.

FORMULA 2 NUTRICAO PARENTERAL - SOLUCAO COMPOSTA DE
AMINOACIDOS + GLXOSE + TCL E TOM. ELETROLITOS: SODRO.
POTASSIO, MAGNESIO, CALCIO, FOSFATO, SULFATO, CLORETO.
ACETATO. VALOR CALORICO TOTAL I1MO A 1600KCAL ESTERIL,
92 113014 ATOXIOO, APIROGENICO, PARA USO ADULTO E PEDIATRICO ACIMA LITRO o NAO

DE 02 ANOS, EM EMBALAGEM TRICOMPARTIMENTADA CONTENDO
EXTERNAMENTE DADOS DE IDENTIFICAC AQ E PROCEDENCIA, DATA
DE FABRICACAO E VALIDADE. PRAZO DE VALIDADE DE NO MINIMO
24 MESES EM ARMAZENAMENTO A TEMPERATURA AMBIENTE
25°C) (INDUSTRIALIZADA)

Conforme o descritivo solicita nutricdo parenteral composta de:
Aminoacidos+Glicose+TCL e TCM, a formulacdo ofertada pela empresa nao atende as
necessidades do descritivo feito pela equipe técnica, vejamos o Kabiven Peripheral
1400kcal/1920kcal ndo atende a necessidade descritiva, pois em sua formulagao

apresenta OLEO DE SOJA PURIFICADO, sabemos que essa formulacéo
com esta composi¢cao ocasiona doencgas inflamatoérias e insultos
traumaticos.
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KABIVEN PERIPHERAL 14000KCAL/1920 KCAL

Kabiven peripheral emulsdo para infusdo 1400 kcal 1920 ml FRESENIUS

Descrigéo do produto

Indicages

Composigdo

0 que é o Kabiven peripheral FRESENIUS?

O Kabiven peripheral FRESENIUS é uma emulsdo para infusdo intravenosa usada como uma fonte de nutricdo para
pacientes que ndo conseguem ingerir alimentos ou liquidos por via oral, ou enteral. Essa emuls3o é uma solucdo
compieta de nutrientes que contém lipidios, carboidratos, proteinas, vitaminas, minerais e oligoelementos. Contém
glicose a 11% 885 mL, aminodcidos e eletrolitos 300 mL e emulsao lipidica 255 mL.

Para que serve o Kabiven peripheral FRESENIUS?

O Kabiven peripheral FRESENIUS ¢ indicado para uso em pacientes adultos que necessitam de nutricdo parenteral
total ou suplementar, e pode ser utilzado em uma vasta variedade de condicdes médicas, como cancer, trauma
cirurgia, sepse, desnutricao e outras doencas que podem causar desnutricdo. A emulsao é administrada por infusdo
intravenosa e pode ser usada em cateteres periféricos devido a sua formulacdo isotdnica e baixa osmolaridade

Oleo de soja purificado 68 g (3.54%), glicose monoidratada 143 g (7,45%), glicose (anidra) 130 g (6.74%), alanina 6,4
9(0,33%), arginina 4,5 g (0,23%), acido aspartico 1,4 g (0,07%), acido glutamico 2,2 g (0,11%), glicina 3,2 g (0,17%),
histidina 2,7 g (0,14%), isoleucina 2,2 g (0,12%), leucina 3,2 g (0,13%), cloridrato de lisina 4,5 g (0,23%)
correspondendo a lisina 3,6 g (0,19%). 229(0,11%), 3.29(0,17%), prolina 2,7 g (0,14%),
serina 1,8 ¢ (0,09%), treonina 2,2 g (0,11%), triptofana 0,76 g (0,04%), tirosina 0,092 g (0,005%), levovalina 2,9 9
(0,16%), cloreto de calcio dihidratado 0,39 g (0,02%), correspondendo a cloreto de caicio 0,30 g (0,02%)
glicerofosfato de sodio (anidro) 2 g (0,10%), sulfato de magnésio heptaidratado 1,3 g (0,07%), correspondendo a
sulfato de magnésio 0,64 g (0,03%), cloreto de potassio 2,4 g (0,13%), acetato de sodio tridratado 3,3 g (0,17%),
correspondendo a acetato de sodio 2,0 g (0,104%).

Correspondendo a

Aminodcidos 45 g, Nitrogénio 7,2 g, Gordura 68 g, Carboidratos glicose (anidro) 130 g
Teor energético

Total (aproximadamente) 1400 kcal, ndo proteico (aproximadamente) 1200,

Eletrolitos

S0dio 43 mmol, potdssio 32 mmol, magnésio 5,3 mmol, caicio 2,7 mmol, fosfato* 14 mmol, suifato 5,3 mmol, cloreto
62 mmol e acetato 52 mmol

Solicitamos dessa forma que seja revista a analise técnica deste produto,

sob pena de que se n&o fora reexaminada isso pode trazer uma série de prejuizos ao
procedimento de compras, que vao desde uma paralizagéo do procedimento, por determinagéo
de orgéo de controle, até uma anulagdo da licitagdo. Pontuamos também que quanto ao uso de
férmula de forma errada pode desencadear sintomas como: doengas inflamatérias e insultos

traumaticos.

A Lei diz que a especificagdo de um objeto deve ser PRECISA, SUFICIENTE E CLARA
(art. 3° II, da Lei Federal 10.520/02, isso foi feito no descritivo do edital onde traz as exigéncias,
o caminho correto a seguir € a do equilibrio, ndo é facil de trilhar, ao contrario: especificar
corretamente um objeto € uma das tarefas mais dificeis que ha, por isso destacamos aqui que a

parte técnica errou ao analisar este produto.

FORMULA 3 NUTRICAO PARENTERAL - SOLUCAO COMPOSTA DE:
AMINOACIDOS + GLXOSE + TCL E TCM. ELETROLITOS: SODIO,
POTASSIO, MAGNESIO, CALCIO, FOSFATO, SULFATO, CLORETO,
ACETATO. VALOR CALORICO TOTAL IMO A 2IKCAL ESTERIL,
o 1112968 ATOXIOO, APIROGENICO, PARA USO ADULTO E PEDIATRICO ACIMA LITRO I NAO

DE 02 ANOS, EM EMBALAGEM TRICOMPARTIMENTADA CONTENDO
EXTERNAMENTE DADOS DE IDENTIFICACAO E PROCEDENCIA, DATA
DE FABRICACAO E VALIDADE. PRAZO DE VALIDADE DE NO MINIMO
24 MESES EM ARMAZENAMENTO A TEMPERATURA AMBIENTE
25°C) (INSDUSTRIALIZADA)

www.grupoguio.com.br
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Conforme o descritivo solicita nutricdo parenteral composta de:
Aminoacidos+Glicose+TCL e TCM, a formulacio ofertada pela empresa nao atende as
necessidades do descritivo feito pela equipe técnica, vejamos o Kabiven Central
1900kcal/2053ml nao atende a necessidade descritiva, pois em sua formulagao

apresenta OLEO DE SOJA PURIFICADO, sabemos que essa formulacéo
com esta composicdo ocasiona doencgas inflamatérias e insultos
traumaticos.

KABIVEN CENTRAL 1900KCAL / 2053 ML

Emulsdo parental central Kabiven 2053 ml 1900kcal FRESENIUS
Descrigéo do produto

Indicagdes 0 que & o Kabiven central FRESENIUS?

0O Kabiven central FRESENIUS | é uma solugdo de nutricdo parenteral total, administrada por via central, ou seja, por um cateter inserido em
uma veia maior, geralmente a veia jugular ou subclavia. E uma solucdo de nutrico parenteral completa que fornece nutrientes essenciais
diretamente na corrente sanguinea de pacientes que nao podem obter nutricao adequada afravés do trato gastrointestinal

Para que serve o Kabiven central FRESENIUS?

0 Kabiven central FRESENIUS & usado principaimente em pacientes com necessidades nutricionais complexas, como aqueles que estdo se
recuperando de cirurgias gastrointestinais, doencas inflamatdrias intestinais ou outras condigdes médicas graves. Também pode ser utiizado
em pacientes com desnutrigo, faléncia intestinal ou que estéo em estado de coma. A solugdo Kabiven Central € composta por uma mistura
de carboidratos, lipidios e proteinas em concentragdes balanceadas, além de eletrdlitos, vitaminas, minerais e oligoelementos. £
especialmente formulada para fornecer nutrico completa para pacientes que requerem suporte nutricional prolongado e que tém uma via
central disponivel para a administracdo

Composigao Cada 2053 mL contém: glicose 1053 mL, aminoacidos e eletriitos 600 mL, emulsdo lipidica 400 mL

Correspondendo as seguintes composicdes totais: dleo de soja purificado 80 g, glicose monoidratada 220 g, alanina 9,6 g, arginina 6,8 g
acido aspartico 2,0 g, acido glutdmico 3.4 g, glicina 4,7 g, histidina 4,1 g, isoleucina 3,4 g, leucina 4,7 g, cloridrato de lisina 6,8 g, metionina 3 4
g, fenilalanina 4,7 g, prolina 4,1 g, serina 2,7 g, treonina 34 g, triptofana 1,1 g, tirosina 0,14 g, levovalina 4,4 g, cloreto de calcio diidratado
0,59 g, glicerofosfato de sddio (anidro) 3,0 g, sulfato de magnésio heptaidratado 0,960 g, cloreto de potassio 3,6 g, acetato de sodio tridratado
499

Solicitamos dessa forma que seja revista a analise técnica deste produto,
sob pena de que se ndo fora reexaminada isso pode trazer uma série de prejuizos ao
procedimento de compras, que vao desde uma paralizagdo do procedimento, por determinagéo
de 6rgao de controle, até uma anulagéo da licitagdo. Pontuamos também que quanto ao uso de
férmula de forma errada pode desencadear sintomas como: doengas inflamatérias e insultos
traumaticos.

A Lei diz que a especificagdo de um objeto deve ser PRECISA, SUFICIENTE E CLARA
(art. 3° II, da Lei Federal 10.520/02, isso foi feito no descritivo do edital onde traz as exigéncias,
o caminho correto a seguir € a do equilibrio, ndo é facil de trilhar, ao contrario: especificar
corretamente um objeto € uma das tarefas mais dificeis que ha, por isso destacamos aqui que a
parte técnica errou ao analisar este produto.
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Abaixo especificadamente para esses itens 92 e 93

(NUTRICAO PARENTERAL) segue o ARTIGO
CIENTIFICO onde podemos constatar que o Oleo de
soja ocasiona o maleficio de doengas inflamatdrias e
insultos traumaticos.

3.3.1 Emulsdes Lipidicas a base de 6leo de Soja, Azeite de Oliva e Oleo de peixe

O o6leo de soja tem sido tradicionalmente usado no preparo da emulsdo lipidica para a NP, devido a sua composigio

rica em AGs i dos (aproximad: 85% do total), sendo que os mais encontrados sdo: acido linolénico (4-11%),

acido oleico (19-30%), ¢ o acido linoleico (44-62%). O acido linoleico ¢ o mais presente na NP (Zhao et al., 2022).

Mesmo conhecendo os beneficios dos AGs da série n-6, o que justifica o uso do 6leo de soja para a formulagio de

dictas, ha uma grande preocupacio quanto ao clevado consumo deste, devido ao das ch de d Iver

d infl
b4

orias ¢ insult ati Estudos ap que as s lipidicas bascadas puramente em éleco de

soja, devem ser cvitadas. Por consequéncia, muitas alternativas de emulsdes a base de outros alimentos (azcite de oliva,
6lco de peixe) e até mesmo misturas (6lco de soja + aditivos) foram relatadas (Krohn & Koletzko, 2006).

O azcite de oliva, apresenta diversas propriedades benéficas, provindas de suas caracteristicas organolépticas ¢

composi¢do quimica, podendo—ser utilizado para o tr » de enfermidades, como por lo tlceras es is, além

de problemas com desnutrigio (Gavahian et al., 2019). A composi¢io em AGs do azeite de oliva inclui, AGS (14,5%),
consistindo de 13% de dcido palmitico (16:0) ¢ 1,5% de acido estearico (18:0) ¢ AGs insaturados (85%), sendo que o acido
oleico (18:1n-9) o majoritario, representando cerca de 70% da composigio total. Em seguida, tem-se o dcido linoleico (18:2 n-
6) com composigdo proxima a 15% ¢ por fim o acido palmitoléico (16:1 n-7), com 3,5% (Rousseaux et al., 2020).

Observa-se que o dcido oleico ¢ o principal AGs fornecido pelo azeite, isso ¢ de fato vantajoso no preparo das
emulsdes lipidicas, visto que o mesmo ¢ conhecido pelo seu menor impacto potencial na fungdo imunolégica, inflamagio ¢
coagulagdo sanguinea quando comparado aos AGs n-6 por exemplo (Perini et al., 2010; Raman et al., 2017).

Torrinhas & Waitzberg (2016) afirmam que o uso de clevadas quantidades de AGPIs nas formulagdes parenterais,
podem acarretar reagdes indesejaveis de peroxidagdo lipidica, enquanto 0 mesmo nio ocorre para-dictas ricas em AGMIs como
nas ecmulsdes feitas a partir do azeite de oliva. Acredita-se portanto, que tal produto seja menos suscetivel ao estresse oxidativo
quando comparado ao 6leo de soja nas mesmas condigdes, por essa razio, o uso de emulsdes lipidicas a base de azeite de oliva
¢ uma possibilidade (Casselman et al., 2021; Torrinhas & Waitzberg, 2016).

Outro tipo de emulsdo amplamente utilizada, ¢ a preparada com dleo de peixe, isso porque cle ¢ rico em AGPIs de
cadeia longa: (EPA ¢ DHA). Ambos AGPIs exercem beneficios ao paciente em tratamento, sobretudo de enfermidades
cardiovasculares, doengas anti-inflamatorias, gastrointestinais, infecgdes, além da prevencdo de lesdes, alteragoes
imunologicas ¢ coagulagdo sanguinea, (Chen & Ych, 2003; Novak et al., 2019). Assim, afirma-se que o 6leo de peixe em
particular, pode ser uma alternativa para substituir, o 6lco de soja como componente da nutri¢io parenteral (Boisramé-helms ct

al., 2015; Chen & Ych, 2003).

Il - DO DIREITO

Vale consignar que o §1°, incisos | e Il da Lei 8.666/93 vedas o estabelecimento de
clausulas ou condigbes que comprometam, restrinjam ou frustrem o carater competitivo da
licitagdo, assim como veda o tratamento diferenciado de natureza comercial. Vejamos o texto do
referido dispositivo, “in verbis”:

Art. 3° A licitacdo destina-se a garantir a observancia do
principio constitucional da isonomia, a selecdo da proposta
mais vantajosa para a administragdo e a promogdo do
desenvolvimento nacional, e sera processada e julgada em
estrita conformidade com os principios basicos da legalidade,
da impessoalidade, da moralidade, da igualdade, da
publicidade, da probidade administrativa, da vinculagdo ao
instrumento convocatério, do julgamento objetivo e dos que
Ihes s&o correlatos.

§ 1° E vedado aos agentes publicos:

| - admitir, prever, incluir ou tolerar, nos atos de convocacéo,
clausulas ou condigdes que comprometam, restrinja ou
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frustrem o seu carater competitivo e estabelecam preferéncias
ou distingGes em razao da naturalidade, da sede ou domicilio
dos licitantes ou de qualquer outra circunstancia impertinente
ou irrelevante para o especifico objeto do contrato, ressalvado
o disposto nos $$ 52 a 12 deste artigo e no art. 32 da Lei n?
8.248, de 23 de outubro de 1991, (Redac¢do dada ao inciso pela
MP n2 495, de 19,07,2010, DOU 20.07.2010)

Il - estabelecer tratamento diferenciado de natureza comercial,
legal, trabalhista, previdencidria ou qualquer outra, entre
empresas brasileiras e estrangeiras, inclusive no que se

refere a moeda, modalidade e local de pagamentos, mesmo
guando envolvidos financiamentos de agéncias internacionais,
ressalvado o disposto no paragrafo seguinte e no art. 32 da Lei
n? 8.248, de 23 de outubro de 1991,

Com efeito, os dispositivos legais invocados que elucidam que dentre os principios
constitucionais que a licitacdo deve obedecer estdo o da isonomia e o da igualdade de condigbes a
todos os concorrentes.

No entanto, a parte técnica deste érgdo ao julgar os itens: 11 12, 18, 22,42,74,92e 93 e
apo6s anadlise técnica e sagrar vencedores as empresas Nutri Care e CBA Farma, afronta diretamente
ambos os principios constitucionais, posto que, aprovaram itens que NAO ESTAO EM
CONFORMIDADE COM O DESCRITIVO SOLICITADO NO EDITAL DO PREGAO ELETRONICO N2 064/2023,
podendo causar muitos maleficios por uso incorreto de dietas/suplementos/férmulas.

PELO MOTIVO DE DIREITOS E DEVERES E POR TRANSPARENCIA NO PROCESSO LICITATORIO,
PROTOCOLAMOS UMA VIA DESTE RECURSO NO TRIBUNAL DE CONTAS DO ESTADO DO MATO
GROSSO.

IV — DO PEDIDO
Ante o exposto, requer a reandlise da parte técnica nos itens: 11,12, 18, 22,42, 74, 92 e 93;

Pede-se a DESCLASSIFICACAO da empresa NUTRI CARE dos itens: 11, 12, 18, 22, 42, 92 e 93 por ndo
atender na sua composicdo caracteristicas solicitadas nos descritivos do certame,

Afirmamos ainda que nos itens que o DESCRITIVO DO EDITAL PEDE ISENTO DE LACTOSE e os itens
sagrados vencedores CONTEM LACTOSE é de extrema preocupacao pois sabemos que a ingestao
de lactose em pacientes que sdo intolerantes pode causar muitos maleficios a ingestdo em
criancas/adolescentes pode ser mais grave ainda, devido ao ndo ganho de peso se a lactose fazer
parte de sua alimentacao.

Ja a ingestdo da lactose no adulto pode causar distensao e célicas abdominais, diarreia liquida,
flatuléncia, nausea, ruidos intestinais tipo bolhas ou roncos (borborigmo) e necessidade urgente
de defecar, depois de ingerir a lactose, Em determinadas pessoas, a diarreia intensa pode impedir
a absorgdao adequada dos nutrientes, pois eles sao eliminados do corpo com muita rapidez, os
sintomas que resultam da intolerancia a lactose podem ser graves conforme o artigo cientifico em
anexo, podendo levar até mesmo a doengas como: celiaca, espru tropical e infec¢bes do intestino
que sao graves.




o‘??)

Hospitalar e NutricGo

Pede-se a DESCLASSIFICACAO da empresa CBA FARMA do item: 74 por n&o atender
na sua composicao caracteristicas solicitadas nos descritivos do certame.

Pede-se que seja revista a forma de analise técnica, fazendo-se valer a lei ao solicitado
uma vez que o produto dos itens: 11 ,12, 18, 22, 42, 74, 92 e 93 ofertados pela empresa
NUTRILIFE PRODUTOS NUTRICIONAIS LTDA atende fielmente o descritivo do edital de
Pregéo eletrénico n® 064/2023 pois apresenta na sua composigao caracteristicas solicitadas em
cada item, bem como seu valor de referéncia. Assim o produto atende perfeitamente a exigéncia
do Edital.

Outrossim, lastreada nas razdes recursais, requer-se que essa Comissao de Licitagao
reconsidere sua decisdo e, na hipotese ndo esperada disso ndo ocorrer, faga este subir,
devidamente informados, a autoridade superior, em conformidade com o § 4°, do art. 109, da Lei
n°® 8666/93, observando-se ainda o disposto no § 3° do mesmo artigo.

Termos em que,
Pede deferimento.

Cuiaba, 30 de novembro de 2023.

A conformidade com a
http://serpro.gov.br/a:
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Resumo

A intolerancia a lactose tem como defini¢do um transtorno que ocorre no trato digestivo, e
isso acontece devido a pouca ou nenhuma produgdo de lactase pelo intestino delgado, suas
manifestagdes variam de acordo com a quantidade de leite e derivados ingeridos. O objetivo
do trabalho foi realizar uma revisdo de literatura sobre evidéncias cientificas relacionadas a
intolerancia a lactose. Para a selecdo da amostra foram utilizados artigos em anexos nacionais
do periodo de 2012 a 2020. A busca dos artigos foi realizada nas seguintes bases de dados
eletronicos: no repositorio Scientific Electronic Library On-line (SciELO) e no
portal/repositério Google Académico. Empregando os descritores: “célcio”, “intolerdncia a
lactose” e “leite”, cadastrados nos Descritores em Ciéncia da Saide (DeCS). Foram
selecionados inicialmente 30 artigos que abordavam os descritores, que apds analise do objeto
de estudo e os critérios de inclusdo e exclusdo, restaram 9 artigos. Observou-se que a
intolerancia a lactose ¢ uma patologia digestiva que afeta todas as idades, podendo levar a
desordens no quadro do paciente, ocasionando uma insuficiéncia de micronutrientes, em

especial o calcio. Dessa maneira, conclui-se que € necessario a assisténcia aos pacientes, ou
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seja, os mesmos precisam de um acompanhamento nutricional para evitar maiores prejuizos
ao seu estado de saude, fazendo a suplementacdo de acordo com a necessidade de cada
paciente para que se evite a toxicidade.

Palavras-chave: Intolerancia a lactose; Leite; Calcio.

Abstract

Lactose intolerance is defined as a disorder that occurs in the digestive tract, and this happens
due to little or no lactase production by the small intestine, its manifestations vary according
to the amount of milk and derivatives ingested. The aim of this study was to conduct a
literature review on scientific evidence related to lactose intolerance. For the selection of the
sample, articles were used in national annexes from 2012 to 2020. The articles were searched
in the following electronic databases: in the Scientific Electronic Library Online repository
(SciELO) and in the Google Scholar portal/repository. Employing the descriptors: "calcium",
"lactose intolerance" and "milk", registered in the Descriptors in Health Science (DeCS).
Initially, 30 articles were selected that addressed the descriptors, which after analysis of the
object of study and the inclusion and exclusion criteria, remained 9 articles. It was observed
that lactose intolerance is a digestive pathology that affects all ages, which can lead to
disorders in the patient's condition, causing an insufficiency of micronutrients, especially
calcium. Thus, it is concluded that it is necessary to care for patients, that is, they need a
nutritional follow-up to avoid greater damage to their health status, supplementing according
to the need of each patient to avoid toxicity.

Keywords: Lactose intolerance; Milk; Calcium.

Resumen

La intolerancia a la lactosa se define como un trastorno que ocurre en el tracto digestivo, y
esto sucede debido a la produccidon de lactasa poco o ninguna por el intestino delgado, sus
manifestaciones varian seguin la cantidad de leche y derivados ingeridos. El objetivo de este
estudio fue llevar a cabo una revisidon de la literatura sobre evidencia cientifica relacionada
con la intolerancia a la lactosa. Para la seleccion de la muestra, los articulos se utilizaron en
anexos nacionales de 2012 a 2020. Los articulos se buscaron en las siguientes bases de datos
electronicas: en el repositorio de Scientific Electronic Library Online (SciELO) y en el
portal/repositorio de Google Scholar. Utilizacidn de los descriptores: "calcio", "intolerancia a

la lactosa" y "leche", registradas en los Descriptores en Ciencias de la Salud (DeCS).

Inicialmente, se seleccionaron 30 articulos que abordaban los descriptores, que tras el analisis
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del objeto de estudio y los criterios de inclusion y exclusion, seguian siendo 9 articulos. Se
observd que la intolerancia a la lactosa es una patologia digestiva que afecta a todas las
edades, lo que puede conducir a trastornos en la condicién del paciente, causando una
insuficiencia de micronutrientes, especialmente calcio. Asi, se concluye que es necesario
atender a los pacientes, es decir, necesitan un seguimiento nutricional para evitar un mayor
dafio a su estado de salud, complementando seglin la necesidad de cada paciente de evitar
toxicidad.

Palabras clave: Intolerancia a la lactosa; Leche; Calcio.

1. Introducio

Intolerancias alimentares (IA) sdo reagdes alimentares, sendo ocasionadas por
desordens metabdlicas como, a auséncia e/ou deficiéncia da enzima lactase, sem ter o
envolvimento do sistema imune (Rocha Filho, Scalco & Pinto, 2014).

A intolerancia a lactose tem como definicdo um transtorno que ocorre no trato
digestivo, e isso acontece devido a pouca ou nenhuma producdo de lactase pelo intestino
delgado, as manifestagcdes de intolerancia a lactose variam de acordo com a quantidade de
leite e derivados ingeridos e sua auséncia pode causar distirbios gastrointestinais (Mattar &
Mazo, 2010).

A intolerancia a lactose, esta presente em torno de 65% a 75% na populagdo mundial,
com prevalecimento da populagdo mundial apresentando uma prevaléncia distinta entre as
populagdes, de 80 a 100% em indigenas americanos e asiaticos, 60 a 80% dos negros e latinos
e entre 2 a 15% dos descentes de norte europeus (Batista, Assun¢do, Penaforte & Japur,
2018).

Segundo De Almeida Barbosa (2020) a m4 absor¢do de lactose é uma patologia em
crescimento, que atinge todas as idades, sendo a hipolactasia primaria a mais comum em
adultos, em que acontece um declinio na atividade enzimatica da lactase, tendo como
principais sintomas a dor abdominal, diarreia, distensdo abdominal e flatuléncia, apresentando
como tratamento mais utilizado a diminui¢do ou excluso dos laticinios e derivados.

Tanto a lactose pura quanto a lactose encontrada no leite sdo ingredientes amplamente
utilizados na fabricag@o de diversos produtos. Por exemplo: maionese, geleia, sorvete, comida
enlatada e laticinios (queijo, iogurte), entre outros. Alguns problemas nutricionais causados
pela lactose incluem intolerancia a lactose e galactosemia (Marques, Cunha, Moura e Moura,

2016).

(98]
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Na dieta humana, cerca de 70% do calcio dietético vem do leite e seus derivados.
Portanto, considerando que as diferentes funcgdes atribuidas ao calcio se devem
principalmente ao papel do célcio no metabolismo dsseo, ressalta-se a importancia da
incorporagdo dessa fonte mineral na dieta alimentar para suprir as necessidades diarias desse
elemento (FAO, 2013).

O leite e seus derivados sdo conhecidos por seu alto valor nutricional, pois além de
conter vitaminas e minerais, ¢ uma importante fonte de proteinas de alto valor biolégico. E
aconselhavel consumir esses alimentos regularmente para que possa atingir a ingestdo diaria
de calcio, que entre outras fungdes € essencial para a formag¢do e manutengdo da estrutura
6ssea humana (Muniz, Madruga & Araujo, 2013). O leite € rico em proteinas de alto valor
nutricional, gordura em particular, o 4cido linoleico conjugado, lactose, vitaminas, destacando
as vitaminas do complexo B, especialmente B> e B> e minerais (como célcio e fosforo) e no
leite integral, vitaminas A e D, portanto o diagndstico de intolerancia a lactose deve ser feito
com cautela, pois a base do tratamento ¢ a exclusdo do leite, importante fonte de nutri¢do
(Mattanna, 2011).

Eliminar o leite da dieta de pacientes com ma digestdo da lactose pode levar a danos
nutricionais, que, prejudica a saide. Existem no mercado, produtos alternativos com reduzido
teor de lactose que podem atender as necessidades nutricionais desses pacientes, como 0s
leites fermentados, além disso, alguns alimentos podem servir como fonte alternativa de
calcio, podendo citar o feijdo, ovos, couve, brocolis, espinafre e verduras escuras em geral,
além de figo, uva-passa, cenoura e laranja que também tém um pouco de calcio, além do
‘tofu’ e da sardinha que s&o ricos nesse micronutriente (Mattar & Mazo, 2010).

O objetivo do trabalho foi realizar uma revisdo de literatura sobre evidéncias

cientificas relacionadas a intolerancia a lactose.

2. Metodologia

O presente estudo trata-se de uma revisdo de literatura, que se baseia na sintese de
conhecimento e agrupamento de resultados A metodologia utilizada para elaboragdo deste
trabalho ¢ a revisdo integrativa de literatura, que se trata da sintese de conhecimentos e
reunido dos resultados de estudos proeminentes permitindo a fundamentacdo da pratica
voltada para determinado tema em conhecimentos cientificos, ou seja, baseada em evidéncias

(Sousa, Marques-Vieira, Severino & Antunes, 2017).
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2.1 Busca de artigos

A busca dos artigos foi realizada nas seguintes bases de dados eletronicos: no
repositorio Scientific Electronic Library On-line (SciELO) e no portal/repositorio Google
Académico, em que foram buscados artigos dos ultimos 10 anos envolvendo a tematica
abordada.

Para o levantamento dos estudos foram utilizados os descritores: “calcio”, “leite” e
“intolerancia a lactose”, no idioma portugués cadastrados nos Descritores em Ciéncias da
Saude (DeCS) nas bases de dados utilizadas, considerando ainda o uso do operador booleano
“AND” permitindo a jungdo dos termos escolhidos, “intolerdncia a lactose™ e “calcio”,
“intolerancia a lactose” e “leite”, “calcio” e “leite”.

A busca foi realizada nos meses de Agosto e Setembro de 2020, em que foram
encontrados 2.040 artigos, que ap6s a leitura dos resumos foram selecionados 30 artigos que

abordavam os descritores, que apds andlise do objeto de estudo e os critérios de incluséo e

exclusdo, restaram 9 artigos, conforme a tabela.

2.2 Critérios de inclusio e exclusio

Para a sele¢do da amostra, foram empregados os seguintes critérios de inclusdo: ser
artigo original, publicados em peridodicos nacionais, indexados nas bases de dados
selecionados, no idioma portugués, publicado entre os anos de 2012 a 2020, dando
preferéncia a esse periodo para abordar artigos mais atuais.

Os critérios de exclus@o foram estudos que néo se encaixavam na temadtica do trabalho
ou que ndo se encontravam disponiveis de modo gratuito, foram descartadas teses, capitulos
de teses, livros ou capitulos de livros, anais de conferéncias, monografias, resumos
expandidos, relatorios técnicos, artigos em outras linguas que nao fossem o portugués, artigos
de revisdo ou artigos repetidos e estudos no qual os estudos ndo eram feitos com humanos.

Durante a busca nas bases de dados, apenas dois dos trés autores avaliaram os artigos
de forma independente, por titulo, resumo, objetivo, metodologia, resultados e conclusdo,
apos essa selecdo foi executado uma leitura meticulosa dos artigos, o que garantiu a
composi¢do do artigo, sendo agrupados na tabela, que em seu arranjo foram usados 9 artigos
em que: 3 artigos foram selecionados da Scientific Electronic Library Online (SciELO) e 6 do

google académico.

W
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Na Tabela 1 encontram-se os artigos selecionados sobre a tematica abordada, no

Tabela 1 — Artigos selecionados para discuss@o da pesquisa (autor/ano, titulo, tipo de estudo,

objetivo resultados e conclusio).

AUTOR/A | NOME DO TIPO DE
NO ARTIGO ESTUDO -
OBJETIVO RESULTADOS CONCLUSAO
Salomio et Estudo Comparar a Foi observado que O aparecimento de
al., 2012. Ingestio de | observacional | ingestdo de calcio as mulheres do sintomas de
cilcio e com e a densidade grupo controle ndo intoleréncia pode
densidade abordagem | mineral dssea entre apresentaram influenciar a massa
mineral transversal mulheres adultas sintomas, apos ossea devido a uma
Gssea em portadoras de consumirem redugdo da ingestédo
mulheres intolerancia a lactose, enquanto de caélcio.
adultas lactose e suas as do GIL
intolerantes congéneres néo apresentaram.
a lactose portadoras da
doenga.
Muniz, Consumo de Estudo Estimar a Observou-se um S#o necessarias
Madruga & leite e transversal de frequéncia de maior consumo de inciativas de
Araiijo, derivados base ingestdo de leite entre promogao ao
2013. entre adultos | populacional | diferentes tipos de mulheres e consumo de leite e
e idosos no leite e de derivados individuos com derivados voltado a
Sul do Brasil: lacteos e o perfil mais de 60 anos. populagdo geral.
um estudo de dos consumidores, Além disso, o
base em uma amostra consumo de leite e
populacional. representativa de laticinios com

adultos e idosos
residentes na zona
urbana do
municipio de
Pelotas, Rio
Grande do Sul,
Brasil.

reduzido teor de
gordura deve ser
encorajado entre
adultos e idosos.
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Morais et Estudo sobre Estudo Realizar um estudo | Teve uma maior Percebe-se a
al.,2013. intolerdncia & | observacional | sobre pacientes que prevaléncia de ocorréncia de uma
Lactose entre com realizaram o teste intolerantes a diminuicéo
homens e abordagem para intolerancia a lactose entre gradativa dessa
mulheres de transversal Lactose, utilizando | mulheres de 31 a incidéncia a partir
20 a 60 anos dados do sistema 40 anos para as da idade de 40 anos
eletronico do mulheres e até a de idade para
laboratorio faixa etaria de 41 a mulheres, e 50 anos
Oswaldo Cruz, de 50 anos para os de idade para os
janeiro a dezembro homens. homens.
de 2013, avaliando
0s pacientes
classificando por
sexo e idade.
Maczucha et Uso da Estudo Verificar o Ocorreu uma O consumo de
al., 2015 enzima transversal consumo produtos diminui¢do dos produtos lacteos
lactase lacteos e a sintomas apds a entre os individuos
sintética e frequéncia da utilizagdo da intolerantes que
consumo de utilizag¢do da enzima, porém utilizam a lactase
leite e lactase sintética. quatro sintética ¢ frequente.
derivados entrevistados Isto demonstra uma
entre ainda mudanga positiva
intolerantes a apresentaram em relagfo a
lactose diarreia apds o uso alimentago. Nesses
da lactase casos, nio foi
sintética, todos os necessaria a
entrevistados exclusdo de
relataram ler os qualquer alimento
rétulos dos da dieta, tornando-a
alimentos. equilibrada.
Santos & Analise da Estudo Analisar através de O estudo Esta patologia pode
Zanusso prevaléncia analitico resultados obtidos demonstrou que surgir com o passar
Junior, 2015 | de portadores de um laboratério | 50% dos pacientes dos anos, sendo
de de Analises eram intolerantes, mais frequente na
intolerancia a Clinicas na cidade | 19% parcialmente infancia, pois é
lactose por de Maringa - PR, a | intolerantes e 31% quando o leite de
exames prevaléncia de tolerantes a vaca comega ser
laboratoriais portadores de lactose. introduzido na
em Maringa- intolerancia a alimentagdo ¢ a
PR lactose, através do enzima lactase
teste de tolerdncia comega ter uma
oral a lactose, de deficiéncia na sua
acordo com o0 sexo atividade, além
e a faixa etaria. disso, geralmente as
criangas apresentam
intolerancia a
lactose de origem
genética tendo os
sintomas
precocemente.
Marques et Consumo de Estudo Avaliar o consumo A maioria dos Os pacientes que
al., 2016. calcio em descritivo e de leites e entrevistados participaram da
pacientes com transversal derivados e fontes | adultos enquadra- pesquisa realizada

intolerancia a
lactose
avaliados na
clinica de

nutri¢do do

de célcio nos
pacientes adultos
com intolerancia a
lactose, na Clinica

de Nutrigéo da

se em situagdo de

baixa ingestdo de

alimentos fontes
de calcio.

no Centro
Universitario
Tiradentes
caracterizam um
perfil de pacientes
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centro Universidade com baixa ingestdo
universitario Tiradentes. de calcio. Os
Tiradentes, pacientes relataram
Maceio-AL. nas entrevistas, que
faziam uma
exclusfo do leite
animal, fazendo o
uso dele somente
com excluséo de
lactose.
Martini et Célcio e Estudo Avaliar o consumo | O sexo masculino Verificou-se elevada
al., 2018. Vitamina D transversal de célcio e apresentou inadequagfo quanto
em adultos quantitativo vitamina D de ingestdo, a ingestdo de calcio
atendidos em pacientes atendidos | significativamente e vitamina D pela
ambulatério em um ambulatério | , maior de célcio populaggo estudada.
de nutricdo de Nutrigdo de em comparacio ao
referéncia feminino,
enquanto o
consumo de
vitamina D nfo
teve diferenca
significativa entre
0S SeXO0s.

Santos, Avaliagfo da Estudo Avaliar a Foi analisado que Apesar do indice de
Rocha & prevaléncia analitico prevaléncia 46 pacientes foram doengas alérgicas
Carvalho, de criangas criangas alérgicas e caracterizados estarem aumentando

2018. com alergia a intolerantes a como tolerantes a na populagdo, ainda
proteina do lactose em um lactose, 6 sim, o problema
leite de vaca e laboratorio privado pacientes mais comum € a
intolerancia a de Fortaleza (CE). | classificados como intolerancia a
lactose em um parcialmente lactose.
laboratério tolerantes e 55
privado de pacientes
Fortaleza-CE. classificados como
intolerantes a
lactose.
Souza et al., Perfil Estudo de Identificar o perfil As criangas O estudo traz a
2018. epidemiolégic abordagem de criangas e avaliadas importancia da
o de criangas quantitativa adolescentes com | apresentaram mais ingesta do leite,
e adolescentes do tipo intolerancia a diagnosticos de principalmente o
com descritiva, lactose em um intolerancia a materno para
intolerancia a | exploratdria, ambulatorio de lactose do que os criangas e
lactose. retrospectiva | Gastropediatria da adolescentes, adolescentes que
documental. | regido Sul de Santa tendo como toleram um pouco
Catarina. principal do leite para que

tratamento a
exclusdo total da
lactose.

possam ingerir uma
quantidade
estabelecida, ndo
precisando excluir
totalmente o leite da
dieta.

Fonte: Autores (2020).

Nos estudos avaliados, observa-se que a intolerancia a lactose é uma patologia

gastrointestinal que afeta todas as idades, podendo levar a desordens no quadro do paciente,
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ocasionando uma insuficiéncia de micronutrientes, sendo o mais afetado o calcio, tendo como
tratamento mais utilizado a excluséo total ou parcial de lacteos e seus derivados.

Verificou-se no estudo de Saloméo et al., (2012) que o leite ¢ uma o6tima de proteina
animal e uma boa fonte de célcio, mas para que a lactose presente nesse alimento é preciso
que a enzima lactose esteja funcionando, pois, com o passar dos anos, ela diminui,
proveniente da reducdo de sua quantidade no intestino, o que causa a ma absorgdo da lactose.
No estudo foi possivel perceber que as mulheres adultas com IL, obtiveram um baixo
consumo de calcio dietético, em comparacdo com aquelas saudaveis, possivelmente causados
pelo baixo consumo de leite e derivados, proveniente dos sintomas da patologia, podendo
levar a predisposi¢@o a osteopenia e osteoporose.

Conforme Muniz, Madruga & Aratjo (2013) as estimativas do estudo mostraram que
a populagdo adulta brasileira apresenta consumo insuficiente de leite e derivados. A
correlacdo positiva entre idade e consumo de leite e/ou laticinios pode ser interpretada como
uma reflexfio das diferencas nos habitos alimentares entre as geragdes. E provavel que os
idosos tenham desenvolvido habitos alimentares durante o periodo de consumo de alimentos
processados e bebidas agucaradas, era mais comum. Observou-se que pessoas com niveis
econdmicos mais elevados consomem mais leite e/ou laticinios a cada dia.

De acordo com Morais et al., (2013) a IL. € a falha de quebrar a lactose, e quando isso
ndo acontece, a lactose ndo é absorvida permanecendo no intestino. Com a deficiéncia dessa
enzima, a lactose se vira uma fonte de energia para microrganismos localizados no colén, que
passam a ser fermentados a acido latico, produzindo gas de hidrogénio e metano. Dessa
maneira a intolerancia ¢ uma reac¢do adversa que ndo envolve o sistema imunolédgico e ocorre
por causa da deficiéncia da enzima lactase. Ela pode ser ocasionada por multiplos
mecanismos, como o mau funcionamento de enzimas digestivas (como, por exemplo, de
intolerancia a lactose). Podendo desencadear sintomas leves a moderados, como dor
abdominal e de cabeca, diarreia, gases, nauseas, vomitos, entre outros.

No estudo realizado por Maczucha et al., (2015) relatou que a maioria dos intolerantes
desenvolve-a com o passar dos anos, aprendendo a conviver com essa caréncia da enzima, ¢
uma intolerancia desconfortdvel, devido a seus sintomas, que provocam desconforto
estomacal. Um método para diminuir isso é a utilizacdo da enzima sintética, que ajuda na
reducdo dos sinais, sendo de fundamental importancia da leitura dos rotulos, para que possa
ser identificados tragos de leite na composi¢do. Sendo que 65% dos participantes conheceu o
tratamento com a lactose sintética por meio de indicagdo médica, 20% por meio de

farmacéuticos, 10% souberam pela internet € 5% por meio da nutricionista.
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No estudo de Santos e Zanusso Janior (2015) um motivo para o desenvolvimento de
intolerancia a lactose na infincia € a introdugfo do leite de vaca antes do bebé completar 3
meses, sendo que o leite de vaca tem diferenca para o leite materno em que absorg¢do ocorre
de modo diferente, devido ao processo metabolico de ambos, sabe-se que a exclusdo total da
lactose da alimentagdo deve ser evitada, isso pode acarretar dano nutricional de célcio, fésforo
e vitaminas, importantes para o organismo.

Ja para Marques et al., (2016) é essencial que o paciente que seja portador da IL,
acompanhe com o profissional nutricionista, o desenvolvimento da doenga, para que as
devidas adequacdes na alimentacdo sejam feitas, especialmente os micronutrientes que sdo
perdidos devido ao baixo consumo de alimentos fontes desses minerais, garantindo assim uma
melhor qualidade de vida para o intolerante. E se necessario realizar a suplementagdo de
calcio, e incluir na alimentagdo novos alimentos nas refei¢des.

Foi observado no estudo de Martini et al., (2018) que mais da metade dos avaliados
obtiveram inadequacdo tanto na ingestdo de célcio quanto na de Vitamina D quando
comparados com os valores diarios recomendados pelas DRI’s (Ingestdo Dietética de
Referéncia - Dietary Reference Intakes), sendo importante que a populacdo se conscientize
para a ingesta adequada de micronutrientes, essenciais para prevenir complica¢des futuras,
como a osteoporose e visando uma saude adequada.

Para Santos, Rocha e Carvalho (2018) foi notado que ndo houve diferenca
significativa entre os intolerantes do sexo masculino e feminino, na IL, deve também ter uma
diminui¢do no consumo de leite de vaca, no entanto, para algumas pessoas, pode ser
recomendada a utilizag@o de alguns tipos de lacticinios, desde que a lactose esteja hidrolisada
e ressaltar que muitas pessoas ainda confundem IL com alergia a proteina do leite, em que ¢
um processo de resposta imunitéria, quase que exclusiva em recém-nascidos.

Enquanto que na pesquisa de Souza et al., (2018) o diagnostico de IL vem crescendo
gradativamente, atingindo desde recém-nascidos a idosos, mas vem evoluindo ainda mais em
criangas, o que preocupa os profissionais da saide, que constantemente buscam o conforto e
saude da populacdo. Conhecer a IL. e como ela se desenvolve, assim como seus sintomas e
como ¢ causada ¢ o melhor meio de obter um progndstico e um tratamento apropriado para
cada pessoa individualmente.

O estudo realizado por Boscardin et al., (2020) buscou conseguir informa¢des nos
rétulos presentes nos alimentos que vdo para comercializacdo e comparar alguns critérios
estabelecido pela legislagdo brasileira, embora os alimentos ja possuam informagdes nos

rétulos, ainda é demostrado que ha grandes irregularidades nessa questdo. A industria tem o
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poder de seguir todas as etapas legais na disponibilizacdo de informag¢des de rotulagem,
trazendo a garantia para o consumidor que ele nio seja exposto a riscos, tendo o compromisso
das autoridades sanitarias pela fiscalizagdo dos produtos comercializados. Com isso é de
grande importdncia ter conhecimento sobre rotulagem para que a pessoa que va adquirir o
produto consiga fazer a leitura clara do roétulo principalmente para aquelas que tém
intolerancias e alergias. Foi analisado e visto que entre as maiores irregularidades estava a
lactose, devido a informagdes que ndo estavam expostas de maneira correta, geralmente néo
estava disposta apos a lista de ingredientes, informac¢do em caixa alta, altura inferior a letra
utilizada na lista de ingredientes, conforme recomenda a RDC de 2017. Apesar dos rétulos
dos alimentos apresentarem menor percentual de adequagéo direcionada as informagdes sobre
lactose ¢ um fator que requer cuidados, devem estar atentos a esses rétulos para identificar
presenga de lactose ou de outro componente que cause desconfortos e assim evitar os
sintomas que a intolerdncia causa, porém muitas vezes acaba se tornando dificil a

interpretacdo da rotulagem por conta que os produtos ndo apresentam tais declaracdes.

4. Consideracoes Finais

Esta revisdo possibilitou analisar o quanto se faz necessdrio a assisténcia aos
pacientes, ou seja, os mesmos precisam de um acompanhamento nutricional para evitar
maiores prejuizos ao seu estado de saude. A intolerancia a lactose atinge grande parte da
popula¢do mundial, causando um deficit na absor¢do de micronutrientes, tais como o calcio,
seja por uma ingestdo inadequada de alimentos fonte desse mineral, ou evitar totalmente o
consumo de produtos com lactose, comprometendo a absorcdo. Sendo necessiria a
substitui¢do por suplementos, quando necessario, de acordo com a necessidade de cada
paciente, com a devida orienta¢do profissional, para que se evite a toxicidade, pois € um

mineral de grande importancia e sua exclusio total ndo é aconselhada.
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Resumo

A nutri¢do parenteral (NP) tem como objetivo o fornecimento de uma mistura de nutrientes aos pacientes em
tratamento, por meio do sistema venoso, a fim de restituir seu aporte caldrico e evitar complica¢des. Neste caso, os
lipidios desempenham papel significativo devido as suas func¢des bioldgicas e sua alta densidade energética que o
torna apto para a recuperagdo do aporte caldrico do paciente em tratamento. Na NP, as emulsdes lipidicas s&o
elaboradas a base de alimentos ricos em &cidos graxos essenciais, como 6leos vegetais, em especial, o dleo de soja, o
qual é fonte majoritaria do acido graxo dmega 6, azeite de oliva (rico em &cido oleico), e 6leo de peixe, fonte de EPA
e DHA. O emprego desses acidos graxos corrobora para a completa manutengfio da satde. Logo, o objetivo do
presente trabalho foi elaborar uma revisdo narrativa acerca dos beneficios dos lipidios na recuperacéo dos pacientes,
submetidos a terapia nutricional parenteral. Para o fichamento dos principais manuscritos sobre o tema em quest&o,
utilizou-se plataformas incluindo a Web of Science, Google Scholar, Scopus, PubMed, SciELO e Portal Periodicos
Capes. Os resultados obtidos auxiliam os profissionais da area a fornecerem aos seus pacientes a terapia de emulséo
lipidica mais adequada visando a melhora do seu quadro clinico.

Palavras-chave: Terapia nutricional parenteral; Emulsdo lipidica; Lipidios; Acidos graxos; Omega 3; Omega 6.

Abstract

Parenteral nutrition (PN) aims to provide a mixture of nutrients to patients undergoing treatment, through the venous
system, in order to restore their caloric intake and avoid complications. In this case, lipids play a significant role due
to their biological functions and their high energy density, which makes them suitable for the recovery of the patient's
caloric intake. In NP, lipid emulsions are made from foods rich in essential fatty acids, such as vegetable oils,
especially soybean oil, which is a major source of omega-6 fatty acid, olive oil (rich in oleic acid) , and fish oil, source
of EPA and DHA. The use of these fatty acids contributes to the complete maintenance of health. Therefore, the
objective of the present study was to elaborate a narrative review about the benefits of lipids in the recovery of
patients undergoing parenteral nutritional therapy. Platforms including the Web of Science, Google Scholar, Scopus,
PubMed, SciELO and Portal Periodicos Capes were used to file the main manuscripts on the subject in question. The
results obtained help professionals in the field to provide their patients with the most appropriate lipid emulsion
therapy to improve their clinical condition.

Keywords: Parenteral nutritional therapy; Lipid emulsion; Lipids; Fatty acids; Omega 3; Omega 6.
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Resumen

La nutricion parenteral (NP) tiene como objetivo proporcionar una mezcla de nutrientes a los pacientes en tratamiento,
a través del sistema venoso, con el fin de restablecer su aporte caldrico y evitar complicaciones. En este caso, los
lipidos juegan un papel importante debido a sus funciones bioldgicas y su alta densidad energética, lo que los hace
idoneos para la recuperacion del aporte caldrico del paciente. En NP, las emulsiones lipidicas se elaboran a partir de
alimentos ricos en acidos grasos esenciales, como los aceites vegetales, especialmente el aceite de soja, que es una
fuente importante de acidos grasos omega-6, el aceite de oliva (rico en &cido oleico) y el aceite de pescado, fuente de
EPA y DHA. El uso de estos acidos grasos contribuye al mantenimiento completo de la salud. Por lo tanto, el objetivo
del presente estudio fue elaborar una revision narrativa sobre los beneficios de los lipidos en la recuperacion de
pacientes en tratamiento nutricional parenteral. Se utilizaron plataformas como Web of Science, Google Scholar,
Scopus, PubMed, SciELO y Portal Periddicos Capes para registrar los principales manuscritos sobre el tema en
cuestion. Los resultados obtenidos ayudan a los profesionales del sector a proporcionar a sus pacientes la terapia de
emulsion lipidica mas adecuada para mejorar su estado clinico.

Palabras clave: Terapia nutricional parenteral; Emulsion de lipidos; Lipidos; Acidos grasos; Omega 3; Omega 6.

1. Introducio

No ambito da terapia nutricional, a nutri¢8o parenteral (NP) tem por objetivo fornecer uma mistura de nutrientes aos
pacientes em tratamento de algumas doencgas cronicas, ou até mesmo hospitalizados, por meio do sistema venoso, com o
intuito de restituir seu aporte caldrico e evitar complicagdes (Torrinhas & Waitzberg, 2016). A escolha pela NP se da, a partir
do momento em que néo ¢ possivel, ou seria inseguro utilizar outras vias como a oral e a enteral, devido a condi¢@o do paciente
e da funcéo de seu sistema gastrointestinal (Berger & Pichard, 2022).

As dietas parenterais sdo compostas por macronutrientes e micronutrientes incluindo, carboidratos, aminoacidos,
eletrdlitos, vitaminas, minerais e lipidios (Cristina, 2009; Martindale et al., 2020; Versleijen et al., 2005). Dentre os
componentes citados, os lipidios sdo importantes na NP, por estar envolvido em inumeras func¢des biologicas e metabolicas.
Ademais, sua alta densidade energética fornece aporte calorico para pacientes que estdo em tratamento (Carpentier et al., 2000;
Souza & Visentainer, 2006; Versleijen et al., 2005).

Na NP, a classe lipidica mais relatada s@o os triacilglicerois (TAGs), especialmente na formulagdo de emulsdes
parenterais lipidicas, isso porque sfo os principais fornecedores de energia ao ser humano, bem como de acidos graxos
saturados (AGS), monoinsaturados (AGMI); e poli-insaturados (AGPI) (Calder & Jensen, 2010; Raman et al., 2017; Souza &
Visentainer, 2006).

As emulsdes lipidicas para a NP apresentam alta densidade energética, baixa osmolaridade e consequentemente,
inumeros beneficios aos pacientes (Adolph, 1999; Klek, 2016; Raman et al., 2017; Singer et al., 2019). Essas emulsdes s&o
elaboradas a base de alimentos ricos em AGs estritamente essenciais, como 6leos vegetais, em especial, o 6leo de soja, o qual é
fonte majoritaria do AGs 0mega 6 ( n-6), e também o dleo de peixe, fonte de acido Eicosapentaenoico (EPA) e éacido
Docosahexaenoico (DHA) (Calder, 2012; Klek, 2016; Martindale et al., 2020).

Dessa forma, o objetivo do presente trabalho € elaborar uma breve revis&o narrativa acerca dos beneficios dos lipidios

na recuperagdo dos pacientes; submetidos a terapia nutricional parenteral.

2. Metodologia

A pesquisa refere-se a uma revisdo narrativa da literatura, a qual possui carater amplo, e se propde a descrever sobre a
terapia nutricional parenteral com foco na composigéo lipidica, sob o ponto de vista tedrico e contextual, mediante analise e
interpretacdo dos manuscritos escolhidos.

A sintese de conhecimentos do tema em questfo; se faz importante, visto que favorece o campo da pesquisa cientifica,

fornecendo subsidio para elaboragéo de novos trabalhos, além de aumentar o conhecimento do leitor. Assim, para o fichamento
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dos principais manuscritos sobre o tema em questdo, utilizou-se plataformas incluindo a Web of Science, Google Scholar,
Scopus, PubMed, SciELO e Portal Periodicos Capes. Como critério para inclusdo das publicagdes, escolheu-se palavras
delimitadoras que apareceram nos resumos, titulos e palavras chaves, como nutri¢do parenteral lipidica, lipidios, AGs e
nutri¢do parenteral, AGs poli-insaturados, importancia dos AGs 6mega 3 e dmega 6, emulsdes lipidicas a base de 6leo de soja,
oleo de peixe e azeite de oliva, além de artigos publicados nos ultimos 10 anos.

Posteriormente, realizou-se a leitura cuidadosa destes, com destaque para os topicos mais relevantes, que subsidiaram

a elaboracdo do conteudo proposto.

3. Resultados e Discussao
3.1 Nutricdo Parenteral

O suporte nutricional na area de cuidados intensivos tem se mostrado um grande desafio para os profissionais de
saude ao longo dos anos. No entanto, devido aos avangos da pesquisa cientifica e da tecnologia na area da saude, ¢ possivel
uma melhor aceitag@o social, bem como uma riqueza de contetido e informacdes, o que levou a uma maior consolidacdo da
terapia nutricional (Singer et al., 2009, 2019).

No contexto da terapia nutricional, a nutri¢do parenteral (NP) visa fornecer aos pacientes desnutridos ou em risco de
desnutri¢do, uma mistura de nutrientes via sistema intravenoso para restabelecer sua ingestdo caldrica e evitar complicagdes
(Torrinhas & Waitzberg, 2016). A NP ¢ uma opcdo quando hd comprometimento do funcionamento do sistema
gastrointestinal, ou quando outras vias (por exemplo, oral e enteral) nfo sdo seguras (Berger & Pichard, 2022).

Historicamente, a NP surgiu em 1960 com a finalidade de tratar pacientes com caquexia (doenga que envolve perda de
peso marcante e de massa muscular), e/ou céncer no estado mais avangado. A principio, a NP era conhecida como
“hiperalimentac@o” devido seu uso somente em pacientes em estado grave de desnutri¢cdo. Porém, nos anos de 1980 e 1990,
esta se difundiu e foi considerada uma alternativa promissora a nutricdo enteral (NE), a qual era mais utilizada na época
(Berger, 2014; Berger & Pichard, 2022).

Devido ao recente surgimento da NP, muitos profissionais tiveram receio em aplica-la e prescrevé-la aos pacientes,
tanto que ha relatos de que muitos agravamentos de quadros clinicos foram devido a “hiperalimentagéo”, ou seja, oferta maior
de determinado nutriente do que o organismo do paciente realmente necessitava. De fato, como tudo que ¢ novo, esperava-se o
surgimento de davidas; e até mesmo falhas. Atualmente, a NP ¢ amplamente conhecida e aplicada nas terapias nutricionais e,
mesmo com suas vantagens e desvantagens, ao longo dos anos, tal procedimento evolui e conquista seu espaco (Berger, 2014;

Itzhaki & Singer, 2020; Kojic et al., 2017).

3.2 Composicao Lipidica das Dietas Parenterais

Uma dieta parenteral consiste em macronutrientes e micronutrientes incluindo carboidratos, aminoacidos, eletrolitos,
vitaminas, minerais e lipidios. Dos componentes mencionados, os lipidios sdo importantes na NP por fornecer maior aporte
energético (Cristina, 2009; Martindale et al., 2020; Versleijen et al., 2005)

Os lipidios s@o definidos como um amplo e complexo grupo de compostos organicos encontrados em organismos
vivos e sdo soluveis em solventes organicos, e insoluveis em agua. Os lipidios séo classificados conforme sua polaridade:
neutros e polares. Nos lipidios neutros estdo inclusos os triacilglicerois (TAGs), diacilglicerois (DAGs), monoacilglicerdis
(MAGs), esterdis (principalmente colesterol livre e esterificado), ceras e dcidos graxos livres (AGL). J& para os lipidios polares
tem-se os fosfolipidios (FL) e glicolipidios (GL) (Souza & Visentainer, 2006).

Na NP, os lipidios séo considerados de extrema importancia, devido as suas fungdes bioldgicas, como armazenamento
de energia, formacdo das membranas e sinalizagdo celular. Ademais, sua alta densidade energética o torna apto para a

o
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recuperacdo do aporte caldrico do paciente em tratamento (Carpentier et al., 2000; Souza & Visentainer, 2006; Versleijen et
al., 2005).

Dentre as classes lipidicas, os TAGs, s@o os mais utilizados na NP, visto que s&o os principais fornecedores de energia
ao ser humano, bem como de 4cidos graxos saturados (AGS), monoinsaturados (AGMI), e poli-insaturados (AGPI) (Calder &

Jensen, 2010; Raman et al., 2017; Souza & Visentainer, 2006).

3.2.1 Acidos Graxos

Os 4cidos graxos (AGs) sdo acidos carboxilicos representados pela formula RCOOH, onde o grupamento R pode ser
uma cadeia carbonica curta, média ou longa.

Os AGs de cadeia curta apresentam de dois a quatro atomos de carbono, média de seis a dez atomos de carbono, e
longa acima de doze atomos de carbono. Além disso, os AGs diferem-se pela presenga ou nfo de ligacdes duplas. Todos esses
fatores podem afetar suas propriedades bioldgicas e consequentemente influenciar em processos imunoldgicos e inflamatdrios
do paciente (Hewavitharana et al., 2020).

Os AGs sfo, de fato, importantes para a manutencdo da satde, visto que s3o os principais constituintes das
membranas celulares, contribuindo para total integridade destas. Além de—serem precursores dos principais modulares
envolvidos nas vias celulares do sistema imunologico, tais como citocinas e anticorpos (Perini et al., 2010).

Na NP, os AGs mais usados, sdo aqueles da série 6mega 3 como o 4cido alfa linolénico (C18:3 n-3); e os da série
omega 6 como o acido linoleico (C18:2 n-6). Isso porque o emprego desses AGPIs na dieta estd associado a beneficios a
satide como, manutengdo das fungdes cerebrais, desenvolvimento das células, diminui¢do da pressdo sanguinea, prevengéo de
enfermidades cardiovasculares, protecdo contra feridas e infec¢des, dentre outros. Por essa razdo, o consumo das dietas
parenterais que contenham tais AGPs, se torna essencial (Barbalho et al., 2011; Calder et al., 2018; Ramalho & Suarez, 2013;
Raman et al., 2017).

Os AGPIs linoléico e alfa-linolénico sdo considerados estritamente essenciais, pois ndo sfo sintetizados pelo
organismo humano; e nem por 4cidos graxos precursores, portanto devem ser obtidos através da alimentacdo. Ja os acidos
graxos que sdo sintetizados (derivados) a partir dos precursores acidos linoléico e alfa-linolénico; sdo denominados acidos
graxos essenciais. Como principais representantes da série n-3, tem-se o acido eicosapentaenoico (C20:5 n-3, EPA) e o éacido
docosahexaenoico (C22:6 n-3, DHA), enquanto que para a série n-6, tem-se o acido araquidonico (C20:4 n-6, AA) (Perini et
al., 2010; Ramalho & Suarez, 2013).

Durante anos, o papel dos AGPIs na modulagdo das atividades biologicas vem sendo estudado. Os primeiros trabalhos
relatam que individuos acometidos por situagfio de risco que incluiram na sua dieta uma quantidade consideravel de EPA e
DHA, a possibilidade do aparecimento de doengas cardiovasculares foi menor, quando comparado a pessoas que ndo ingeriram
tais AGPIs. No entanto, apesar dos beneficios associados ao consumo destes, deve-se tomar o devido cuidado com o equilibrio
dos AGs n-3 e n-6, visto que enquanto os AGs da série n-6 favorecem respostas inflamatorias, os AGs n-3, como EPA e DHA

exercem menos agdes pro-inflamatorias (Geert, 2007; Perini et al., 2010).

3.3 Emulsoes Lipidicas

Na NP, os AGs so fornecidos aos pacientes por meio de emulsdes lipidicas. As emulsdes lipidicas para a NP foram
estabelecidas hé anos, devido a sua alta densidade energética, baixa osmolaridade, e inimeros beneficios que ela fornece aos
pacientes, dentre eles, a reducdo da dependéncia da dextrose, melhora do sistema imunoldgico e inflamatdrio, dentre outros
(Adolph, 1999; Klek, 2016; Raman et al., 2017; Singer et al., 2019).
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Essas emulsdes sdo elaboradas & base de alimentos ricos em AGs estritamente essenciais, como 6leos vegetais, em
especial, o 6leo de soja, o qual ¢ fonte majoritaria do AGs n-6 e também o dleo de peixe, fonte de EPA e DHA (Calder, 2012;
Klek, 2016; Martindale et al., 2020).

Uma grande variedade de emulsdes lipidicas esta disponivel para uso na NP, com composi¢des distintas em AGs,
proteinas, carboidratos, vitaminas, entre outros, cabendo entdo a um profissional qualificado prescrever qual delas ¢ mais
adequada para fornecer os nutrientes que o paciente necessita. A diferenca no fornecimento dos compostos da dieta, podem
influenciar nas propriedades funcionais, incluindo a regulagdo da estrutura e fungdo das membranas celulares, assim como na
regulacdo das vias de sinalizagdo intracelular, atividade do fator de transcrigfo, expressdo génica e regulacio da produgéo de
mediadores lipidicos bioativos. Ademais, o uso das emulsdes lipidicas na NP pode possibilitar a melhora no quadro do
paciente em estado critico, por meio do melhor controle dos processos inflamatoérios e bioldgicos (Calder et al., 2018; Calder &
Jensen, 2010; Carpentier et al., 2000; Krohn & Koletzko, 2006).

3.3.1 Emulsées Lipidicas a base de 6leo de Soja, Azeite de Oliva e Oleo de peixe

O ¢leo de soja tem sido tradicionalmente usado no preparo da emulsio lipidica para a NP, devido a sua composigéo
rica em AGs insaturados (aproximadamente 85% do total), sendo que os mais encontrados sdo: acido linolénico (4-11%),
acido oleico (19-30%)), e o acido linoleico (44-62%). O acido linoleico € o mais presente na NP (Zhao et al., 2022).

Mesmo conhecendo os beneficios dos AGs da série n-6, o que justifica o uso do dleo de soja para a formulagéo de
dietas, ha uma grande preocupagdo quanto ao elevado consumo deste, devido ao aumento das chances de desenvolver
doengas inflamatorias e insultos trauméticos. Estudos apontam que as emulsdes lipidicas baseadas puramente em dleo de
soja, devem ser evitadas. Por consequéncia, muitas alternativas de emulsdes a base de outros alimentos (azeite de oliva,
oleo de peixe) e até mesmo misturas (6leo de soja + aditivos) foram relatadas (Krohn & Koletzko, 2006).

O azeite de oliva, apresenta diversas propriedades benéficas, provindas de suas caracteristicas organolépticas e
composicdo quimica, podendosser utilizado para o tratamento de enfermidades, como por exemplo tlceras estomacais, além
de problemas com desnutricdo (Gavahian et al., 2019). A composicdo em AGs do azeite de oliva inclui, AGS (14,5%),
consistindo de 13% de acido palmitico (16:0) e 1,5% de acido estearico (18:0) e AGs insaturados (85%), sendo que o acido
oleico (18:1n-9) o majoritario, representando cerca de 70% da composicdo total. Em seguida, tem-se o acido linoleico (18:2 n-
6) com composig@o proxima a 15% e por fim o acido palmitoléico (16:1 n-7), com 3,5% (Rousseaux et al., 2020).

Observa-se que o acido oleico € o principal AGs fornecido pelo azeite, isso ¢ de fato vantajoso no preparo das
emulsdes lipidicas, visto que o mesmo ¢ conhecido pelo seu menor impacto potencial na fun¢fio imunoldgica, inflamagéo e
coagulacéo sanguinea quando comparado aos AGs n-6 por exemplo (Perini et al., 2010; Raman et al., 2017).

Torrinhas & Waitzberg (2016) afirmam que o uso de elevadas quantidades de AGPIs nas formulagdes parenterais,
podem acarretar reacdes indesejaveis de peroxidagdo lipidica, enquanto o mesmo ndo ocorre para-dietas ricas em AGMIs como
nas emulsdes feitas a partir do azeite de oliva. Acredita-se portanto, que tal produto seja menos suscetivel ao estresse oxidativo
quando comparado ao 6leo de soja nas mesmas condigdes, por essa razdo, o uso de emulsdes lipidicas & base de azeite de oliva
¢ uma possibilidade (Casselman et al., 2021; Torrinhas & Waitzberg, 2016).

Outro tipo de emulsdo amplamente utilizada, ¢ a preparada com dleo de peixe, isso porque ele ¢ rico em AGPIs de
cadeia longa; (EPA e DHA). Ambos AGPIs exercem beneficios ao paciente em tratamento, sobretudo de enfermidades
cardiovasculares, doencas anti-inflamatorias, gastrointestinais, infec¢des, além da prevencdo de lesdes, alteragdes
imunologicas e coagulag@o sanguinea, (Chen & Yeh, 2003; Novak et al., 2019). Assim, afirma-se que o oleo de peixe em
particular, pode ser uma alternativa para substituir, o 6leo de soja como componente da nutri¢do parenteral (Boisramé-helms et

al., 2015; Chen & Yeh, 2003).
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4. Consideracdes Finais

Com base no presente trabalho, foi possivel destacar as principais informagdes acerca da terapia nutricional parenteral
com foco na composi¢do lipidica, sob o ponto de vista tedrico e contextual, evidenciando a importancia deste tema, e
incentivando pesquisas futuras, e principalmente, ampliar o conhecimento do leitor. Ainda, os resultados obtidos podem
auxiliar os profissionais que trabalham com terapia nutricional na indicagdo do tratamento com emulsdo lipidica mais indicado
para o paciente, tendo em vista a recuperagfo do aporte caldrico podendo levar a melhora de seu quadro clinico.

Por fim, conclui-se também que os lipidios, especialmente e os acidos graxos 6mega-3 e 6mega-6, sdo fundamentais
para o desenvolvimento sadio dos pacientes e melhora da qualidade de vida, visto que colaboram para a manutengido das
fungdes cerebrais, desenvolvimento das células, diminuicdo da pressdo sanguinea, prevengdo de enfermidades
cardiovasculares, protecdo contra feridas e infecgdes, dentre outros. Assim, o consumo das dietas parenterais que contenham

tais AGPs, se torna essencial.
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pois sabemos que a ingestao de lactose em pacientes que sao intolerantes pode causar muitos maleficios a ingestdo em
criangas/adolescentes pode ser mais grave ainda, devido ao ndo ganho de peso se a lactose fazer parte de sua
alimentacdo, ja a ingestéo da lactose no adulto pode causar distenséo e célicas abdominais, diarreia liquida, flatuléncia,
nausea, ruidos intestinais tipo bolhas ou roncos (borborigmo) e necessidade urgente de defecar, depois de ingerir a
lactose, Em determinadas pessoas, a diarreia intensa pode impedir a absor¢do adequada dos nutrientes, pois eles sao
eliminados do corpo com muita rapidez, os sintomas que resultam da intolerancia a lactose podem ser graves conforme o
artigo cientifico em anexo, podendo levar até mesmo a doencas como: celiaca, espru tropical e infecgdes do intestino que

Contetdo =
sdo graves.
Pede-se a DESCLASSIFICACAO da empresa CBA FARMA do item: 74 por ndo atender na sua composicao
caracteristicas solicitadas nos descritivos do certame.
Pede-se que seja revista a forma de andlise técnica, fazendo-se valer a lei ao solicitado uma vez que o produto dos itens:
11 12, 18, 22, 42, 74, 92 e 93 ofertados pela empresa NUTRILIFE PRODUTOS NUTRICIONAIS LTDA atende fielmente o
descritivo do edital de Pregéo eletrénico n® 064/2023 pois apresenta na sua composi¢ao caracteristicas solicitadas em
cada item, assim o produto atende perfeitamente a exigéncia do Edital.
Outrossim, lastreada nas razdes recursais, requer-se que essa Comissdo de Licitagcdo reconsidere sua decisédo e, na
hipétese ndo esperada disso ndo ocorrer, faga este subir, devidamente informados, a autoridade superior, em
conformidade com o $ 4°, do art. 109, da Lei n° 8666/93, observando-se ainda o disposto no $ 3° do mesmo artigo.
Termos em que,
Pede deferimento.
Cuiaba, 30 de novembro de 2023.
NutriLife Produtos Nutricionais LTDA
CNPJ n° 26.574.769/0001-07
Ricardo Guio Segundo — Diretor
RG 4297037 SPTC GO
CPF: 040.318.051-10

Resposta

Dados do Envio

Data/Hora de Envio Numero Protocolo

30/11/2023 17:49:54 20231130054955027847

Rua C, Bloco lIl, Centro Politico Administrativo CEP: 78049-005 | Cuiaba - MT

Fone: (0xx65) 3613-3271




Paginalde 1

SIAG
SISTEMA DE AQUISICOES GOVERNAMENTAIS
GOVERNO DE MATO GROSSO

RECURSO
Informacdes do recurso
Pregéo 0064/2023
Tipo Lt 018
Fornecedor NUTRILIFE PRODUTOS NUTRICIONAIS LTDA

Data de envio

30/11/2023

ILUSTRISSIMO (A) SENHOR (A) PRESIDENTE, DA COMISSAO, DE LICITACAO DO GOVERNO DO ESTADO DO
MATO GROSSO - SECRETARIA DE ESTADO DE SAUDE — MT.

Pregéo Eletrdnico n°® 064/2023 / Processo Administrativo sespro2023/08112

Tipo: Menor preco

Vem tempestivamente apresentar as considera¢gfes que deram causa deste RECURSO (considerag6es em anexo)
resumidamente segue o pedido conforme instru¢des do setor de licitagdo deste érgdo, tendo em vista que nosso recurso
tem muitas imagens, ndo sendo possivel colocar na parte do recurso, mas estes se encontram em anexo.

IV — DO PEDIDO

Ante o exposto, requer a reandlise da parte técnica nos itens: 11,12, 18, 22, 42, 74, 92 e 93;

Pede-se a DESCLASSIFICACAO da empresa NUTRI CARE dos itens: 11, 12, 18, 22, 42, 92 E 93 por ndo atender na sua
composicao caracteristicas solicitadas nos descritivos do certame, Afirmamos ainda que nos itens que o DESCRITIVO DO
EDITAL PEDE ISENTO DE LACTOSE e os itens sagrados vencedores CONTEM LACTOSE é de extrema preocupagao
pois sabemos que a ingestao de lactose em pacientes que sao intolerantes pode causar muitos maleficios a ingestdo em
criangas/adolescentes pode ser mais grave ainda, devido ao ndo ganho de peso se a lactose fazer parte de sua
alimentacdo, ja a ingestéo da lactose no adulto pode causar distenséo e célicas abdominais, diarreia liquida, flatuléncia,
nausea, ruidos intestinais tipo bolhas ou roncos (borborigmo) e necessidade urgente de defecar, depois de ingerir a
lactose, Em determinadas pessoas, a diarreia intensa pode impedir a absor¢do adequada dos nutrientes, pois eles sao
eliminados do corpo com muita rapidez, os sintomas que resultam da intolerancia a lactose podem ser graves conforme o
artigo cientifico em anexo, podendo levar até mesmo a doencas como: celiaca, espru tropical e infecgdes do intestino que

Contetdo =
sdo graves.
Pede-se a DESCLASSIFICACAO da empresa CBA FARMA do item: 74 por ndo atender na sua composicao
caracteristicas solicitadas nos descritivos do certame.
Pede-se que seja revista a forma de andlise técnica, fazendo-se valer a lei ao solicitado uma vez que o produto dos itens:
11 12, 18, 22, 42, 74, 92 e 93 ofertados pela empresa NUTRILIFE PRODUTOS NUTRICIONAIS LTDA atende fielmente o
descritivo do edital de Pregéo eletrénico n® 064/2023 pois apresenta na sua composi¢ao caracteristicas solicitadas em
cada item, assim o produto atende perfeitamente a exigéncia do Edital.
Outrossim, lastreada nas razdes recursais, requer-se que essa Comissdo de Licitagcdo reconsidere sua decisédo e, na
hipétese ndo esperada disso ndo ocorrer, faga este subir, devidamente informados, a autoridade superior, em
conformidade com o $ 4°, do art. 109, da Lei n° 8666/93, observando-se ainda o disposto no $ 3° do mesmo artigo.
Termos em que,
Pede deferimento.
Cuiaba, 30 de novembro de 2023.
NutriLife Produtos Nutricionais LTDA
CNPJ n° 26.574.769/0001-07
Ricardo Guio Segundo — Diretor
RG 4297037 SPTC GO
CPF: 040.318.051-10

Resposta

Dados do Envio

Data/Hora de Envio Numero Protocolo

30/11/2023 17:48:53 20231130054854027847

Rua C, Bloco lIl, Centro Politico Administrativo CEP: 78049-005 | Cuiaba - MT

Fone: (0xx65) 3613-3271




Paginalde 1

SIAG
SISTEMA DE AQUISICOES GOVERNAMENTAIS
GOVERNO DE MATO GROSSO

RECURSO
Informacdes do recurso
Pregéo 0064/2023
Tipo Lt 022
Fornecedor NUTRILIFE PRODUTOS NUTRICIONAIS LTDA

Data de envio

30/11/2023

ILUSTRISSIMO (A) SENHOR (A) PRESIDENTE, DA COMISSAO, DE LICITACAO DO GOVERNO DO ESTADO DO
MATO GROSSO - SECRETARIA DE ESTADO DE SAUDE — MT.

Pregéo Eletrdnico n°® 064/2023 / Processo Administrativo sespro2023/08112

Tipo: Menor preco

Vem tempestivamente apresentar as considera¢gfes que deram causa deste RECURSO (considerag6es em anexo)
resumidamente segue o pedido conforme instru¢des do setor de licitagdo deste érgdo, tendo em vista que nosso recurso
tem muitas imagens, ndo sendo possivel colocar na parte do recurso, mas estes se encontram em anexo.

IV — DO PEDIDO

Ante o exposto, requer a reandlise da parte técnica nos itens: 11,12, 18, 22, 42, 74, 92 e 93;

Pede-se a DESCLASSIFICACAO da empresa NUTRI CARE dos itens: 11, 12, 18, 22, 42, 92 E 93 por ndo atender na sua
composicao caracteristicas solicitadas nos descritivos do certame, Afirmamos ainda que nos itens que o DESCRITIVO DO
EDITAL PEDE ISENTO DE LACTOSE e os itens sagrados vencedores CONTEM LACTOSE é de extrema preocupagao
pois sabemos que a ingestao de lactose em pacientes que sao intolerantes pode causar muitos maleficios a ingestdo em
criangas/adolescentes pode ser mais grave ainda, devido ao ndo ganho de peso se a lactose fazer parte de sua
alimentacdo, ja a ingestéo da lactose no adulto pode causar distenséo e célicas abdominais, diarreia liquida, flatuléncia,
nausea, ruidos intestinais tipo bolhas ou roncos (borborigmo) e necessidade urgente de defecar, depois de ingerir a
lactose, Em determinadas pessoas, a diarreia intensa pode impedir a absor¢do adequada dos nutrientes, pois eles sao
eliminados do corpo com muita rapidez, os sintomas que resultam da intolerancia a lactose podem ser graves conforme o
artigo cientifico em anexo, podendo levar até mesmo a doencas como: celiaca, espru tropical e infecgdes do intestino que

Contetdo =
sdo graves.
Pede-se a DESCLASSIFICACAO da empresa CBA FARMA do item: 74 por ndo atender na sua composicao
caracteristicas solicitadas nos descritivos do certame.
Pede-se que seja revista a forma de andlise técnica, fazendo-se valer a lei ao solicitado uma vez que o produto dos itens:
11 12, 18, 22, 42, 74, 92 e 93 ofertados pela empresa NUTRILIFE PRODUTOS NUTRICIONAIS LTDA atende fielmente o
descritivo do edital de Pregéo eletrénico n® 064/2023 pois apresenta na sua composi¢ao caracteristicas solicitadas em
cada item, assim o produto atende perfeitamente a exigéncia do Edital.
Outrossim, lastreada nas razdes recursais, requer-se que essa Comissdo de Licitagcdo reconsidere sua decisédo e, na
hipétese ndo esperada disso ndo ocorrer, faga este subir, devidamente informados, a autoridade superior, em
conformidade com o $ 4°, do art. 109, da Lei n° 8666/93, observando-se ainda o disposto no $ 3° do mesmo artigo.
Termos em que,
Pede deferimento.
Cuiaba, 30 de novembro de 2023.
NutriLife Produtos Nutricionais LTDA
CNPJ n° 26.574.769/0001-07
Ricardo Guio Segundo — Diretor
RG 4297037 SPTC GO
CPF: 040.318.051-10

Resposta

Dados do Envio

Data/Hora de Envio Numero Protocolo

30/11/2023 17:48:05 20231130054806027847

Rua C, Bloco lIl, Centro Politico Administrativo CEP: 78049-005 | Cuiaba - MT

Fone: (0xx65) 3613-3271




Paginalde 1

SIAG
SISTEMA DE AQUISICOES GOVERNAMENTAIS
GOVERNO DE MATO GROSSO

RECURSO
Informacdes do recurso
Pregéo 0064/2023
Tipo Lt 042
Fornecedor NUTRILIFE PRODUTOS NUTRICIONAIS LTDA

Data de envio

30/11/2023

ILUSTRISSIMO (A) SENHOR (A) PRESIDENTE, DA COMISSAO, DE LICITACAO DO GOVERNO DO ESTADO DO
MATO GROSSO - SECRETARIA DE ESTADO DE SAUDE — MT.

Pregéo Eletrdnico n°® 064/2023 / Processo Administrativo sespro2023/08112

Tipo: Menor preco

Vem tempestivamente apresentar as considera¢gfes que deram causa deste RECURSO (considerag6es em anexo)
resumidamente segue o pedido conforme instru¢des do setor de licitagdo deste érgdo, tendo em vista que nosso recurso
tem muitas imagens, ndo sendo possivel colocar na parte do recurso, mas estes se encontram em anexo.

IV — DO PEDIDO

Ante o exposto, requer a reandlise da parte técnica nos itens: 11,12, 18, 22, 42, 74, 92 e 93;

Pede-se a DESCLASSIFICACAO da empresa NUTRI CARE dos itens: 11, 12, 18, 22, 42, 92 E 93 por ndo atender na sua
composicao caracteristicas solicitadas nos descritivos do certame, Afirmamos ainda que nos itens que o DESCRITIVO DO
EDITAL PEDE ISENTO DE LACTOSE e os itens sagrados vencedores CONTEM LACTOSE é de extrema preocupagao
pois sabemos que a ingestao de lactose em pacientes que sao intolerantes pode causar muitos maleficios a ingestdo em
criangas/adolescentes pode ser mais grave ainda, devido ao ndo ganho de peso se a lactose fazer parte de sua
alimentacdo, ja a ingestéo da lactose no adulto pode causar distenséo e célicas abdominais, diarreia liquida, flatuléncia,
nausea, ruidos intestinais tipo bolhas ou roncos (borborigmo) e necessidade urgente de defecar, depois de ingerir a
lactose, Em determinadas pessoas, a diarreia intensa pode impedir a absor¢do adequada dos nutrientes, pois eles sao
eliminados do corpo com muita rapidez, os sintomas que resultam da intolerancia a lactose podem ser graves conforme o
artigo cientifico em anexo, podendo levar até mesmo a doencas como: celiaca, espru tropical e infecgdes do intestino que

Contetdo =
sdo graves.
Pede-se a DESCLASSIFICACAO da empresa CBA FARMA do item: 74 por ndo atender na sua composicao
caracteristicas solicitadas nos descritivos do certame.
Pede-se que seja revista a forma de andlise técnica, fazendo-se valer a lei ao solicitado uma vez que o produto dos itens:
11 12, 18, 22, 42, 74, 92 e 93 ofertados pela empresa NUTRILIFE PRODUTOS NUTRICIONAIS LTDA atende fielmente o
descritivo do edital de Pregéo eletrénico n® 064/2023 pois apresenta na sua composi¢ao caracteristicas solicitadas em
cada item, assim o produto atende perfeitamente a exigéncia do Edital.
Outrossim, lastreada nas razdes recursais, requer-se que essa Comissdo de Licitagcdo reconsidere sua decisédo e, na
hipétese ndo esperada disso ndo ocorrer, faga este subir, devidamente informados, a autoridade superior, em
conformidade com o $ 4°, do art. 109, da Lei n° 8666/93, observando-se ainda o disposto no $ 3° do mesmo artigo.
Termos em que,
Pede deferimento.
Cuiaba, 30 de novembro de 2023.
NutriLife Produtos Nutricionais LTDA
CNPJ n° 26.574.769/0001-07
Ricardo Guio Segundo — Diretor
RG 4297037 SPTC GO
CPF: 040.318.051-10

Resposta

Dados do Envio

Data/Hora de Envio Numero Protocolo

30/11/2023 17:47:18 20231130054719027847

Rua C, Bloco lIl, Centro Politico Administrativo CEP: 78049-005 | Cuiaba - MT

Fone: (0xx65) 3613-3271




ANALISE E JULGAMENTO DE RECURSO ADMINISTRATIVO DE LICITACAO DO PREGAO, NA FORMA
ELETRONICA, N. 2 064/2023/SES-MT - processo n2 SES-PRO-2022/08112.

A SECRETARIA DE ESTADO DE SAUDE DE MATO GROSSO, inscrita no CNPJ sob o n 04.441.389/0001-61,
com sede no Centro Politico e Administrativo — CPA, Bloco 05, nesta Capital, doravante denominada
SES/MT, neste ato representada por sua Pregoeira IDEUZETE MARIA DA SILVA, nomeada através da
Portaria n. 374/2023/GBSES publicada em 17/05/2023, vem MANIFESTAR QUANTO AO RECURSO
ADMINISTRATIVO interposto no Pregdo Eletrénico 064/2023/SES-MT, cujo objeto consiste no
“REGISTRO DE PRECO PARA FUTURA E EVENTUAL AQUISICAO PARA FORNECIMENTO DE NUTRICAO DE
DIETAS: ENTERAL, PARENTERAL, FORMULAS LACTEAS E SUPLEMENTO ALIMENTAR, VISANDO ATENDER
OS SERVICOS DE NUTRIGAO E DIETETICA DAS UNIDADES HOSPITALARES SOB GESTAO DA SECRETARIA
DE ESTADO DE SAUDE DE MATO GROSSO”, conforme passaremos a expor:

RECORRENTE: NUTRILIFE PRODUTOS NUTRICIONAIS LTDA.
RECORRIDOS: NUTRI CARE PRODUTOS PARA SAUDE LTDA.
RESPOSTAS ITEM: 11, 12, 18, 22, 42.

Trata-se de Recurso Administrativo interposto tempestivamente pela licitante NUTRILIFE PRODUTOS
NUTRICIONAIS LTDA, com fundamento no art. 165, § 29, da Lei n. 14.133/20211 e art. 143, § 39, do
Decreto Estadual n. 1.525/2022, por intermédio de seu representante legal, em face de ato
administrativo praticado pela Equipe técnica e Pregoeira Oficial da Secretaria de Estado de Saude do
Mato Grosso, pertinente a habilitagdo da empresa NUTRI CARE PRODUTOS PARA SAUDE LTDA, nos itens
11, 12, 18, 22, 42 em face dos motivos apresentados no bojo do recurso, que serdo oportunamente

relatados.

Tais documentos encontram-se disponiveis para consulta no sistema SIAG, no site do 6rgao promotor da

licitagdo www.saude.mt.gov.br, e, DIGITALMENTE nos autos do processo n° SES-PRO-2022/08112.

I. DAS PRELIMINARES

Em sede de admissibilidade recursal, foram preenchidos os pressupostos de legitimidade, interesse

processual, fundamentacao, pedido de nova decisdo e tempestividade.

1. DOS FATOS

A empresa inicialmente fundamentou, na sua manifestacdo recursal, seu inconformismo pela habilitacdo

das empresas, para tanto justificou:

ITEM 11 “Interesse recursal manifestado pela empresa NUTRILIFE PRODUTOS NUTRICIONAIS LTDA para Lt
011, motivo: Manifestamos a intengdo de recurso devido o item classificado como vencedor ndo atender
o descritivo do edital, o descritivo do edital é claro ISENTO DE LACTOSE e este produto CONTEM LACTOSE
e podemos provar, pois em sua embalagem é claramente declarado CONTEM LACTOSE, solicitamos a



http://www.saude.mt.gov.br/

reavaliagéo técnica..”

ITEM 12 “Interesse recursal manifestado pela empresa NUTRILIFE PRODUTOS NUTRICIONAIS LTDA para Lt
012, motivo: Manifestamos a inten¢do de recurso devido o item classificado como vencedor ndo atender
o descritivo do edital, o descritivo do edital é claro ISENTO DE LACTOSE e este produto CONTEM LACTOSE
e podemos provar, pois em sua embalagem é claramente declarado CONTEM LACTOSE, solicitamos a
reavaliagdo técnica..”;

ITEM 14 “Interesse recursal manifestado pela empresa NUTRILIFE PRODUTOS NUTRICIONAIS LTDA para Lt
014, motivo: Manifestamos a intengdo de recurso devido o item classificado como vencedor ndo atender
o descritivo do edital, o descritivo do edital é claro ISENTO DE LACTOSE e este produto CONTEM LACTOSE
e podemos provar, pois em sua embalagem é claramente declarado CONTEM LACTOSE, solicitamos a
reavaliagdo técnica..”;

Iltem 18 “Interesse recursal manifestado pela empresa NUTRILIFE PRODUTOS NUTRICIONAIS LTDA para Lt
018, motivo: Manifestamos a inten¢éo de recurso devido o item classificado como vencedor néo atender
o descritivo do edital, o descritivo do edital é claro ISENTO DE LACTOSE e este produto CONTEM LACTOSE
e podemos provar, pois em sua embalagem é claramente declarado CONTEM LACTOSE, solicitamos a
reavaliagéo técnica.”

ITEM 22 “Interesse recursal manifestado pela empresa NUTRILIFE PRODUTOS NUTRICIONAIS LTDA para Lt
022, motivo: Manifestamos a inten¢do de recurso devido o item classificado como vencedor ndo atender
o descritivo do edital, o descritivo do edital é claro, solicita-se “COM ALTO TEOR DE CLORETO, ZINCO,
MOLIBDENIO E VITAMINAS
A, D, E, C E B6”, sendo produto ofertado ndo conter os nutrientes solicitados pela equipe técnica.
solicitamos a reavaliagdo técnica.”;

ITEM 42 “Interesse recursal manifestado pela empresa NUTRILIFE PRODUTOS NUTRICIONAIS LTDA para Lt
042, motivo: Manifestamos a intengéo de recurso devido o item classificado como vencedor ndo atender
o descritivo do edital, o descritivo do edital solicita OMEGA 3, ARGININA e demais nutrientes. Item
ofertado ndo contém nenhum dos nutrientes exigidos".;

Posteriormente nas razbes do recurso argumenta:

“Ante o exposto, requer a reanalise da parte técnica nos itens: 11,12, 18, 22,42, 74,92 e 93;

Pede-se a DESCLASSIFICACAO da empresa NUTRI CARE dos itens: 11, 12, 18, 22, 42, 92 E 93 por
ndo atender na sua composicdo caracteristicas solicitadas nos descritivos do certame,
Afirmamos ainda que nos itens que o DESCRITIVO DO EDITAL PEDE ISENTO DE LACTOSE e os
itens sagrados vencedores CONTEM LACTOSE é de extrema preocupacdo pois sabemos que a
ingestdo de lactose em pacientes que sdo intolerantes pode causar muitos maleficios a
ingestdo em criancas/adolescentes pode ser mais grave ainda, devido ao ndo ganho de peso se
a lactose fazer parte de sua alimentacgdo, ja a ingestdo da lactose no adulto pode causar
distensdo e cdlicas abdominais, diarreia liquida, flatuléncia, ndusea, ruidos intestinais tipo
bolhas ou roncos (borborigmo) e necessidade urgente de defecar, depois de ingerir a lactose,
Em determinadas pessoas, a diarreia intensa pode impedir a absor¢do adequada dos
nutrientes, pois eles sdo eliminados do corpo com muita rapidez, os sintomas que resultam da
intolerancia a lactose podem ser graves conforme o artigo cientifico em anexo, podendo levar
até mesmo a doengas como: celiaca, espru tropical e infecgGes do intestino que sdo graves.

Pede-se a DESCLASSIFICACAO da empresa CBA FARMA do item: 74 por n3o atender na sua
composicdo caracteristicas solicitadas nos descritivos do certame.

Pede-se que seja revista a forma de analise técnica, fazendo-se valer a lei ao solicitado uma vez
que o produto dos itens: 11 12, 18, 22, 42, 74, 92 e 93 ofertados pela empresa NUTRILIFE
PRODUTOS NUTRICIONAIS LTDA atende fielmente o descritivo do edital de Pregdo eletrénico
n2 064/2023 pois apresenta na sua composi¢do caracteristicas solicitadas em cada item, aszim



o produto atende perfeitamente a exigéncia do Edital.

Ao final, requer:
“Outrossim, lastreada nas razOes recursais, requer-se que essa Comissdo de Licitagdo
reconsidere sua decisdo e, na hipdtese ndo esperada disso ndo ocorrer, faga este subir,
devidamente informados, a autoridade superior, em conformidade com o $ 42, do art. 109, da
Lei n2 8666/93, observando-se ainda o disposto no $ 32 do mesmo artigo.”

Il. DAS CONTRARRAZOES

Nao houve apresentacdo de contrarrazao, NO SISTEMA, da empresa declarada vencedora nos
itens: 11, 12, 18, 22, 42, 74, 92 e 93, contudo a empresa apresentou posteriormente via SIGADOC, E-MAIL E
PROTOCOLO PRESENCIAL NO ORGAO.

Segue teor, resumido da impugnacao:

II-DOS FATOS E DO DIREITO
1. DOSITENS11,12E 18

Indaga-se se os produtos FRESUBIN HP ENERGY. FRESUBIN HP
ENERGY FIBRE e FRESUBIN ENERGY atendem ao edital, apontando-se que este
prevé como uma das caracteristicas necessarias ao produto dos itens 11, 12 e 18 ser
“isento de lactose™ e, levanta a recorrente/licitante NUTRILIFE. nas embalagens dos
produtos FRESUBIN HP ENERGY. FRESUBIN HP ENERGY FIBRE e FRESUBIN

ENERGY consta a informacido “contém lactose”.

NutriC

e

Embora tal afirmacdo. a principio, pareca contundente., no sentido de
demonstrar que os produtos ndo atende ao edital, uma analise técnica e cientifica, tal
como a feita pela equipe técnica desta Comissdo, leva a conclusdo diversa da aventada

pela licitante recorrente.

Com efeito, a embalagem dos produtos, ao registrarem “contém lactose™,
apenas fazem alusdo a presenca de residuos de lactose, em quantidade infima que néo
impedem o produto de ser qualificado, do ponto de vista nutricional e cientifico, como

isento de lactose.

A esse respeifo, a Fresenius Kabi, empresa que produz as formulas em
questdo, elaborou o Racional Cientifico que segue em anexo, do qual ora se destaca o
excerto consoante o qual “ao utilizarmos fontes proteicas como caseinato ou proteina
do soro do leite em formulas como as enterais, fica impossivel do ponto de vista

30

tecnoldgico, manter niveis tio baixos e/ou proximos de ‘zero’”.



2. DOITEM 22

No que tange ao item 22. a recorrente afirma que o produto NESH
PENTASURE IBD nao contem os seguintes micronutrientes solicitados no descritivo

do edital: Cloreto, Zinco. Mobilidénio e Vitaminas A, D. E. C e B6.

Contudo, conforme a Ficha Técnica do produto NESH PENTASURE IBD,
cuja integra segue em anexo, todos os mencionados micronutrientes estdo presentes,

atendendo satisfatoriamente ao edital:
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Assim, a alegacdo da recorrente nio se sustenta.

Sobre o recurso apresentado para item 42, ndo houve apresentagdo de contrarrazdes.

IV. ANALISE TECNICA DO RECURSO

Considerando que o teor do recurso refere-se ao aceite técnico dos produtos através do
Parecer técnico, solicitamos andlise técnica dos apontamentos do recurso apresentado, nos termos do
item 9.5.2 do edital:

9.5.2 Para fins de anadlise da proposta quanto ao cumprimento das especificagdes do objeto, o
pregoeiro podera solicitar a manifestagdo escrita do setor requisitante do servigo ou da area
especializada no objeto.

Apds a analise a equipe técnica manifestou-se:



Ressaltamos que. conforme a prépria empresa alegou em seu recurso,
no portféolio ou ficha técnica do descritivo dos ITEM 11, 12 e 18 divulgado pela
empresa fabricante, ndo consta a informacdo que o produto possui lactose. Assim,
partindo deste principio da auséncia da informacéo. esclareco que a equipe técnica
ndo errou na andlise, uma vez que pelo material consultado (ficha técnica dos itens)
naquele momento, a analise estava certa.

Desta maneira. evidencia que € possivel ter uma quantidade de lactose
na formula, usando as alegacoes acima quando a quantidade de lactose no produto
pronto para consumo for inferior a 25 mg/100 kcal (art. 33 e anexo IV da RDC n.
21/15).

ITEM 22 - ACATAMOS -Em analise do Item 22, acatamos o recurso
interposto pela Empresa NUTRILIFE, pois de fato, o produto apresentado pela Empresa
NUTRI CARE. embora seja fonte do nutriente TGFB2., em sua ficha técnica ndo esta
especificado os demais micronutrientes e osmolaridade solicitado no deseritivo.

ITEM 42- ACATAMOS o recurso interposto pela Empresa NUTRILIFE,
pois de fato. o produto apresentado pela Empresa NUTRICARE, néo contém 100% de

proteinas de soro de leite hidrolisado.

V. DA ANALISE DAS RAZOES:

A Secretaria de Estado de Saude do Estado de Mato Grosso é um 6rgdo do poder executivo do
Estado e utiliza o sistema eletrénico SIAG para realizagdo das sessdes dos Pregdes Eletronicos. Com isso,
todos os julgados da Administracdo Publica estdo embasados nos principios insculpidos pela
administracdo e na Lei n.2 14.133/2021. A recorrente embasa seu recurso na Lei 8.666/93, contudo a
presente licitagdo ja abarca as normativas da NOVA Legislagdo.

Primeiramente, esclarecemos da necessidade da vinculagao ao instrumento convocatério, onde
o edital prevé que os produtos ofertados que ndo atenderem o descritivo do edital serdo
desclassificados, conforme item 9.6.

Assim, os produtos ofertados pela licitante ndo atendem aos requisitos exigidos no edital,
conforme manifestacdo técnica da unidade demandante, diante disso as propostas serdo desclassificadas
com a inabilitacdo da empresa recorrida para os itens 11, 12, 18, 22 e 42. A sessdo sera reagendada e
realizados os procedimentos no sistema visando a convocacdao de empresa remanescente para

negociagao.

VI. DA DECISAO



Ante toda a exposicdo de motivos contida nesta Decisdo, sem nada mais evocar e entendendo
qgque os argumentos apresentados pela licitante NUTRILIFE PRODUTOS NUTRICIONAIS LTDA, ora
recorrente, no processo licitatério referente ao Edital Pregdo Eletronico n? 064/2023, estdo em
consonancia com os principios que regem a licitacdo, bem como a legislacdo vigente, manifestamos por
conhecer o recurso por estar tempestivo, dando-lhe PROVIMENTO aos pedidos formulados.

Pelo exposto, declaramos o Recurso DEFERIDO, revendo a decisdo de habilitacdo das empresa

NUTRI CARE PRODUTOS PARA SAUDE LTDA nos itens 11, 12, 18, 22 e 42 do PE 064/2023.

Cuiaba-MT, 18 de dezembro de 2023.
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